MANUAL ORIENTATIVO PARA O
PREENCHIMENTO DO MEMORIAL TECNICO
SANITARIO DO ESTABELECIMENTO - MTSE

INSTRUGAO DE TRABALHO N° 04 — ANEXO 02 (COMESP- SIM/POA)



Orientagoes para preenchimento do MTSE da IT 04 ANEXO 02

Esse manual orientativo tem como finalidade auxiliar as empresas no preenchimento do
MTSE (ANEXO 02 da IT 04 COMESP/SIM/POA), o qual foi baseado nas informagdes apresentada
no Manual de Instru¢des para solicitagdo de registro de estabelecimento de produtos de origem

animal do Ministério da Agricultura e Pecuaria.

1. IDENTIFICAGAO DO ESTABELECIMENTO

Neste campo deve ser informado os dados de identificagdo do estabelecimento conforme
orientagdes a seguir.

O nome ou razao social aposto no campo 1.1 deve ser descrito exatamente como consta
no CNPJ ou CPF, conforme o caso. O registro do estabelecimento, caso concedido, sera registrado
conforme nome/razao social disposta no CPF/CNPJ apresentados.

O campo 1.2 deve ser preenchido com o nome fantasia, conforme consta no CNPJ,
quando for o caso.

O campo 1.3 deve ser preenchido com o numero do CNPJ ou do CPF do estabelecimento
que se pretende registrar (apenas UM CNPJ ou CPF), conforme o caso.

O campo 1.4 se aplica para estabelecimentos que ja se encontram registrados sob
SIM/POA, aplicando-se aos casos de solicitacdes como por exemplo: REFORMA E AMPLIACAO.
Nos casos de solicitagdo de REGISTRO DE ESTABELECIMENTO devendo ser preenchido com

“NA” (ndo aplicavel).

No campo 1.5 deve ser informado o tipo de vinculo com o imével, sendo entdo escolhida
uma das opgodes disponiveis (ALUGADO, ARRENDADO, COMODATO, PROPRIO, OUTRO), caso
a opgao seja “outro”, a situagao deve ser especificada no espago ao lado.

No campo 1.6 deve constrar os dados sobre contato (telefone, e-mail e endereco para

correspondéncia), sendo que o e-mail informado devera ser valido e de acesso da empresa.

Independentemente do tipo de imodvel, o titular do registro de estabelecimento junto ao
SIM/POA ¢é a pessoa fisica ou juridica vinculada ao endere¢o e cujos dados foram informados ao
SIM/POA no momento da solicitacdo de registro. E de responsabilidade do estabelecimento (ja
registrado) a manutencdo dos seus dados cadastrais atualizados junto ao SIM/POA, conforme
inciso V do artigo 78 da Resolugdo COMESP n° 01/2023.



Abaixo foi disposta a maneira CORRETA DO PREENCHIMENTO dos campos do MTSE:

I-DADOS GERAIS
1. IDENTIFICAGAO DO ESTABELECIMENTO

1. 1Nome ou Razao JOSEDA SILVA

Social:

1.2. Nome Fantasia: GRANJA GALINHA FELIZ

1.3.CNPJ ou CPF: 1.4. N°de SIM (ou ER): NA
000.111222-33

1.5 Tipo de vinculocom PROPRIO

o imével:
1.6. CONTATO:

(telefone, e-mail e Telefone: 4130003000 E-mail: JOSESILVA_GRANJA@AVICOLA.COM.BR
enderecgo para
correspondencia): endereco: RUA DAS AVES, N° XXX, BAIRRO AVICOLA, COLOMBO-PR, CEP XXX.XXX-XX

2. LOCALIZAGAO DO ESTABELECIMENTO

Os campos 2.1 a 2.6 devem ser preenchidos conforme descrito na figura a seguir:

2. LOCALIZAGAO DO ESTABELECIMENTO:

2.1.Georeferenciamento |2.1.1 23°34'43 4" sul 2.1.2 Oeste

(UTM ou G/M/S): Latitude: Longitude: 23°34'43 4"

(No caso de PJ,conforme comprovante do CNPJ, no caso de CPF,conforme documento de localizagao exarado pela

2.2. Logradouro: X ’
autoridade local. Ex: prefeitura)

2.3 Bairro: 2.4 CEP:

2.5 M unicipio: 2.6. UF: PARANA

O campo 2.1 deve ser preenchido com as coordenadas geograficas em_G/M/S
(Graus/Minutos/Segundos) ou em_ UTM (Universal Transverse Mercatorda) localizagdo do
estabelecimento, idénticas aquelas preenchidas no requerimento de Registro de Estabelecimento
(ANEXO 01 da IT n° 04 da COMESP).

Os campos 2.2 a 2.6 devem ser preenchidos com o endereco completo, de forma idéntica
ao comprovante de CNPJ e no caso de CPF, conforme documento de localizacdo emitido pela
autoridade local (Exemplo: Prefeitura) — preencher com o enderegco de localizagdo do
estabelecimento.

Para encontrar coordenadas geograficas, use uma ferramenta de mapa como o Google
Maps no computador ou telemével: pesquise um local ou clique e mantenha pressionado o botado do
mouse ou o0 ecra sobre a localizagdo desejada; as coordenadas (latitude e longitude) aparecerao

numa janela pop-up, que pode depois copiar.



3. CLASSIFICAGAO DO ESTABELECIMENTO

O item 3 do MTSE se refere a classificacdo do estabelecimento, a qual deve seguir o
disposto nos artigos 14 a 20 da Resolugao COMESP n° 01/2023.

Os estabelecimentos de produtos de origem animal que realizem comércio municipal (SIM),
consorcio (municipios consorciados com COMESP), SUSAF (dentro do Parana) e SISBI, podem ser

classificados conforme o QUADRO a seguir.

CARNE Abatedouro frigorifico
Unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos
PESCADO Abatedouro frigorifico de pescado’
Unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado

Estacdo depuradora de moluscos bivalves

ovos Granja avicola?
Unidade de beneficiamento de ovos e derivados
LEITE Granja leiteira

Posto de refrigeracéo

Unidade de beneficiamento de leite e derivados

Queijaria
PRODUTOS DE ABELHA Unidade de beneficiamento de produtos de abelhas
ARMAZENAGEM Entreposto de produtos de origem animal
(ENTREPOSTAGEM) Casa atacadista

NOTAS: Serdo classificados como abatedouro frigorifico de pescado aqueles estabelecimentos que realizam o abate de REPTEIS e de
ANFIBIOS, conforme a redacdo do § 12 do art. 16 da resolugdo COMESP n2 01/2023.

2De acordo com § 62 do art. 17 da resolugdo COMESP n2 01/2023, é facultada a quebra de ovos na granja avicola, para destinacio
exclusiva para tratamento adequado em unidade de beneficiamento de ovos e derivados, nos termos do disposto no Decreto n29.013,
de 2017 e em normas complementares, caso disponha de estrutura e condigdes apropriadas. Assim, o estabelecimento destinado a
produgdo, a ovoscopia, a classificagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢do de ovos oriundos,
exclusivamente, de produgdo prépria, destinada a comercializagdo direta, e que realize a quebra de ovos, cuja destinagdo seja
exclusivamente para tratamento adequado em unidade de beneficiamento de ovos e derivados, deve ser enquadrado como granja
avicola.

Deve ser classificado como ENTREPOSTO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL, o
estabelecimento destinado, EXCLUSIVAMENTE, a recepgdo, a armazenagem e a expedi¢do de
produtos de origem animal comestiveis, que necessitem ou ndo de conservagéo pelo emprego de
frio industrial, dotado de instalagbes especificas para a realizagéo de reinspecgéo, conforme §1°,
inciso | do artigo 20 da resolugdo COMESP n° 01/2023.

Conforme artigo 20, § 1°, inciso Il da Resolugdo COMESP 01/2023, entende-se Casa
Atacadista como sendo o estabelecimento registrado no érgdo regulador da saude que receba e
armazene produtos de origem animal procedentes do comércio intermunicipal, interestadual ou

internacional prontos para comercializagao, acondicionados e rotulados, para efeito de reinspecao.



E nos Entrepostos de Produtos de Origem Animal e nas Casas Atacadistas, ndao serao

permitidos quaisquer trabalhos de manipulagéao, de fracionamento ou de reembalagem.

O estabelecimento classificado
como Entreposto de Produtos de

DE PESCADO E PRODUTOS DE
PESCADO.

Os estabelecimentos enquadrados nas classificagcdes gerais das areas de CARNE, LEITE,
PESCADO, OVOS E PRODUTOS DE ABELHAS e que realizam atividade de ENTREPOSTAGEM
de produtos de origem animal de outras areas de classificacao, distintas da sua classificacdo de
origem, devem informar esta condicdo em seu processo de registro, e receberdao a classificagao
geral adicional de ARMAZENAGEM (entrepostagem), conforme previsto no paragrafo unico do art.
6° da Portaria MAPA n° 393/2021.

A seguir apresentaremos alguns exemplos de classificagao para auxiliar no entendimento.

Exemplo 1: Estabelecimento que realiza o abate de bovinos, beneficiamento de produtos
carneos e a entrepostagem apenas de produtos carneos sera classificado apenas como
ABATEDOURO FRIGORIFICO.

3. CLASSIFICAGAO DO ESTABELECIMENTO:

3.1Area(s): (Carne,

Pescado, Ovos, Leite, 3.2. Classificagcao(oes) do estabelecimento: de acordo com o artigo 14 ao 20 da Resolugao 012023
Produto de Abelhas, Comesp

Armazenagem)

CARNE E DERIVADO{ Abatedouro frigorifico

Exemplo 2: Estabelecimento que realiza o abate de bovinos, beneficiamento de produtos
carneos e a entrepostagem de produtos de outras areas (PESCADO, LEITE, OVOS etc), sera
classificado como ABATEDOURO FRIGORIFICO (area CARNE) e ENTREPOSTO DE PRODUTOS
DE ORIGEM ANIMAL (area ARMAZENAGEM).



3. CLASSIFICAGAO DO ESTABELECIMENTO:

3.1Area(s): (Carne,

Pescado, Ovos, Leite, 3.2. Classificagcdo(oes) do estabelecimento: de acordo com o artigo 14 ao 20 da Resolugédo 012023
Produto de Abelhas, Comesp

Armazenagem)

CARNE E DERIVADO{ Abatedouro frigorifico

ARMAZENAGEM Entreposto de produtos de origem animal

O estabelecimento pode ser enquadrado em uma ou mais areas e classificagcdes de acordo
com as atividades que realiza, conforme definicdes dispostas nos arts. 14 ao 20 da Resolugao
COMESP n° 01/2023. Contudo, em regra, o estabelecimento sera classificado em apenas uma
classificacao especifica por area.

Os campos 3.1 e 3.2 possuem opgdes restritas (figura abaixo) vinculando as areas e com
as suas respectivas possibilidades de classificacdes de estabelecimento, conforme disposto na

figura abaixo:

3. CLASSIFICAGAO DO ESTABELECIMENTO:

3.1Area(s): (Carne,

Pescado, Ovos, Leite, 3.2. Classificagao(oes) do estabelecimento: de acordo com o artigo 14 ao 20 da Resolugdao 012023
Produto de Abelhas, Comesp

Armazenagem)

CARNE E DERIVADO Abatedouro frigorifico

PESCADO E DERIVAL Unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado

Um mesmo estabelecimento pode estar enquadrado em mais de uma AREA de
classificagao.

A maior parte das definicdes das classificacbes de estabelecimentos dispostas na
Resolugdo COMESP n° 01/2023, permite que o estabelecimento seja enquadrado em APENAS um
tipo de classificacdo por area:

e Exemplo 1: Estabelecimentos que realizam abate de bovinos e

também realizam industrializacdo de produtos carneos devem ser

classificados apenas como abatedouro frigorifico, pois sua definigdo alberga todas
essas atividades.

e Exemplo 2: Granja Avicola X Unidade de beneficiamento de ovos e

derivados. Ndo ha possibilidade de um unico estabelecimento estar enquadrado

em ambas as classificagdes da area de ovos, pois sdo excludentes.



REFORMA E AMPLIACAO: Para fins de otimizagcdo da analise do pleito e/ou auditoria,
caso haja inclusdo ou alteracio de classificagdo de estabelecimento no item 3 do

MTSE, as alteragbes pretendidas devem ser destacadas: em negrito, ou destacadas

ou em outra cor.

4. ATIVIDADES DO ESTABELECIMENTO

O item 4 do MTSE se refere as atividades desempenhadas pelo estabelecimento, que
devem seguir a denominagao disposta na aba “CONSULTA - LISTA DE ATIVIDADES” disponivel
no modelo de MTSE.

As atividades desempenhadas pelo estabelecimento (campo 4.2) estao relacionadas a sua
classificacdo. Assim, o campo 4.1 deve ser preenchido com a classificacdo do estabelecimento,
conforme declarada no item 3 do MTSE.

As opgdes disponiveis no campo 4.2 estao vinculadas as opg¢des do campo 4.1, conforme
disposto na aba “CONSULTA - LISTA DE ATIVIDADES”.

4. ATIVIDADES DO ESTABELECIMENTO

LA CIRSliEacED o 4.2 Lista de Atividades
Estabelecimento

O estabelecimento pode realizar varias atividades dentro da mesma classificagdo, assim,
esse item deve ser preenchido com todas as atividades que o estabelecimento pretende realizar, ou
seja, em cada linha o estabelecimento devera inserir no campo 4.1 a classificacdo a que a
atividade esta vinculada.

O MTSE foi programado para colorir de amarelo o campo 4.2 que nao estiver de acordo
com a classificagdo inserida no campo 4.1, demonstrando que houve erro no preenchimento,

conforme demonstrado na figura a seguir:



4. ATIVIDADES DO ESTABELECIMENTO

4.1 Clasiificagao do

) 4.2 Lista de Atividades
Estabelecimento

Unidade de B eneficiamento
de pescados e produtos de

recepcao de pescado vivo
pescado

Unidade de B eneficiamento
de carnes e produtos de

classificagdo de ovos
carneos

A seguir citamos alguns exemplos de preenchimento correto:

Exemplo 1: Abatedouro frigorifico que pretende realizar o abate de bovinos, desossa

e entrepostar produtos carneos congelados deve preencher trés linhas do item 4, conforme figura
abaixo:

4. ATIVIDADES DO ESTABELECIMENTO

4.1Clasiificacao do

4.2 Lista de Atividades
Estabelecimento

Abatedouro frigorifico Abate de bovinos

Abatedouro frigorifico desossa

Abatedouro frigorifico entreposto de produtos carneos congelados

Exemplo 2: Granja avicola que realiza a lavagem dos ovos sujos e pretende produzir ovos
e ovo liquido congelado deve preencher 3 linhas do item 4, conforme figura abaixo:

4. ATIVIDADES DO ESTABELECIMENTO

4.1Clasiificacao do 4.2 Lista de Atividades

Estabelecimento

Granja avicola Lavagem de ovos

Granja avicola Classificagao de ovos

Granja avicola Quebra de ovos




Exemplo 3: Posto de refrigeragdo que recebera leite cru refrigerado e leite de latdes
preenchera o item 4 da seguinte forma:

4. ATIVIDADES DO ESTABELECIMENTO

Ok Clasiifi_cagéo do 4.2 Lista de Atividades

Estabelecimento

Posto de refrigeracéo Recepcdo de Leite ou de Latbes
Posto de refrigeracéo Recepcao de Leite Cru Refrigerado
Posto de refrigeracéo Expedicéo de Leite Cru Refrigerado

Exemplo 4: Queijaria que recebe leite de latdes e produz queijos ndo maturados.

4. ATIVIDADES DO ESTABELECIMENTO

EiClasiiticagaoydo 4.2 Lista de Atividades

Estabelecimento

Queijaria Recepcgao de Leite ou de Latbes

Queijaria Producéao de queijos n&do maturados

Exemplo 5: Unidade de beneficiamento de produtos de abelhas que processe mel
(recebido em favos), prépolis e cera de abelhas.

4. ATIVIDADES DO ESTABELECIMENTO

S ClEelfEaEE ¢ 4.2 Lista de Atividades
Estabelecimento

Unidade de
beneficiamento de Recepgéo de Mel em Favos
produtos de abelhas
Unidade de

beneficiamento de Produgédo de Mel

produtos de abelhas
Unidade de

beneficiamento de Producéo de Prépolis e derivados

produtos de abelhas
Unidade de

beneficiamento de Produgéo de cera de abelhas
produtos de abelhas




Caso o estabelecimento fabrique produtos que estejam vinculados a mais de uma
atividade, no item 4 do MTSE, deverao ser declaradas todas as atividades que realiza.

A seguir alguns exemplos de situagdes que podem gerar duvidas:

Exemplo 1: Unidade de beneficiamento de produtos carneos que produza apenas linguiga
defumada.

4. ATIVIDADES DO ESTABELECIMENTO

Gl ClRGliEacEe (@ 4.2 Lista de Atividades
Estabelecimento

Unidade de
beneficiamento de carne Produgéo de embutidos carneos
produtos carneos
Unidade de

beneficiamento de carne Cozimento de produtos carneos

produtos carneos
Unidade de

beneficiamento de carne Defumacgéo de produtos carneos
produtos carneos

Exemplo 2: Unidade de beneficiamento de leite e derivados que produza apenas

petisco de queijos deve inserir no campo 4.2 a opgao producao de outros produtos lacteos.

4. ATIVIDADES DO ESTABELECIMENTO

4-1Claslificacdo do 4.2 Lista de Atividades
Estabelecimento

Unidade de
beneficiamento de leite e Recepcgao de produtos lacteos
derivados

unidade de
beneficiamento de leite e Fatiamento de produtos lacteos

derivados
Unidade de

beneficiamento de leite e Produgéo de OUTROS produtos lacteos
derivados

O campo 4.3 deve informar a capacidade de producdo mensal, observando a espécie ou
produto, capacidade maxima e unidade de medida. No campo 4.4 informar os dias de producao
semanais € no campo 4.5 informar turnos de produgdo com periodo, horario de inicio e fim da
jornada.

REFORMA E AMPLIACAO - Para fins de otimizacdo da anélise do pleito e/ou
auditoria, orientamos que, caso haja inclusdo ou alteracdo de atividades (item 4 do
MTSE), as alteragfes pretendidas em relag&o ao projeto previamente aprovado

estejam destacadas em negrito, ou destacadas em outra cor.
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5. DETALHES DO TERRENO

Em relagdo a localizacdo do estabelecimento devem ser atendidos os seguintes
requisitos legais:

e Area delimitada e suficiente para construgdo das instalagdes industriais e das
demais dependéncias, conforme artigo 46 da Resolugado COMESP n° 01/2023;

o Distantes de fontes emissoras de mau cheiro e de potenciais contaminantes e
que nao estejam expostas a inundagdes, conforme artigo 46 da Resolugéo
COMESP n° 01/2023 e item 4.1.1 da Portaria MAPA n° 368/1997; e

e Terreno com area suficiente para circulacido e fluxo de veiculos de transporte,
conforme artigo 46 da Resolugao COMESP n° 01/2023.

Em relagdo ao patio e vias de transito interno, o estabelecimento deve atender aos
seguintes requisitos legais:
e Patio e vias de circulacdo pavimentados e perimetro industrial em bom estado
de conservacao e limpeza, artigo 46 da Resolugdo COMESP n° 01/2023; e

e Deverao ter uma superficie pavimentada*, apta para o trafego de veiculos.

O escoamento deve ser adequado, assim como meios que permitam a sua limpeza,
conforme artigo 46 da Resolucdo COMESP n° 01/2023, e item 4.1.2 da Portaria
MAPA n° 368/1997.
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Os campos 5.1 devem ser preenchidos conforme descrito na figura e orientagbes a seguir:

MEMORIAL TECNOLOGICO E SANITARIO DO ESTABELECIMENTO - MTSE
II-DETALHES DO TERRENO E PROJETO

5. DETALHES DO TERRENO

5.1. Area total do terreno: m?2|5.2. Area a ser construida: m?2

5.3. Area util: m? 5.4.Recuo do alinhamento da m
e ) rua:

5.5. Existéncia de edificagcao industrial: 5.6. Existéncia de edificagoes limitrofes:

5.7. Delimitagao do perimetro industrial:

5.8. Descrigcao ou perfil do terreno:

5.9. Facilidade de escoamento das aguas
pluviais:

5.10. Destino das aguas residuais e rede de
esgoto:

5.11. Forma de acesso:

5.12. Fontes de mau cheiro: Informar se no perimetro ha fontes de mau cheiros;informar a existencia
de estabelecimentos que produzam fumaga, poeira, etc.

5.13. Tipo de Localizagéo:

O campo 5.1 deve ser preenchido com a area total do terreno em m2

O campo 5.2 deve ser preenchido com a area total construida do estabelecimento em m?,
conforme declarado nas plantas.

O campo 5.3 deve ser preenchido com a area util do estabelecimento em m2. A area util é
definida como sendo a area interna total do estabelecimento correspondente a area do piso,
excluindo-se as dareas ocupadas pelas paredes. Os estabelecimentos enquadrados como
agroindustriais de pequeno porte devem possuir area Util ndo superior a duzentos e cinquenta
metros quadrados (250 m?), IN n°® 05/2017, IN n° 16/2015.

O campo 5.5 deve ser preenchido informando se ha ou nao instalagbes industriais ja
construidas. As opcdes de resposta contemplam: SIM, NAO e PARCIALMENTE.

O campo 5.6 deve ser preenchido informando se ha ou ndo edificagdes limitrofes.

O campo 5.7 deve ser preenchido com informacbes sobre o tipo de delimitagdo do
terreno do estabelecimento (muro, cerca etc).

O campo 5.8 deve informar sobre a descricado ou perfil do terreno.

O campo 5.9 deve-se informar como é o escoamento de aguas pluviais.

O campo 5.10 deve ser informado sobre o destino de aguas residuais, sobre rede de

esgoto ou sistemas alternativos, lembrando que questdes relacionadas a efluentes devem atender

12



as normas ambientais.

O campo 5.11 deve-se informar a forma de acesso.

O campo 5.12 deve ser preenchido informando se existem fontes poluidoras, mau cheiros,
existencia de estabelecimentos que produzam fumaca, poeira, etc.

No campo 5.13 deve constar o tipo de localizagdo se urban a ou rural.

6. PAVIMENTACAO EXTERNA (area de transito de veiculos e de pessoas)

O campo 6 deve ser preenchido com informagdes sobre o tipo de material utilizado na
pavimentacao das vias internas do estabelecimento, onde circulam pessoas e veiculos. O material
utilizado na pavimentagao deve atender ao disposto na Resolugdo COMESP n° 01/2023 e demais
normas complementares.

O campo 6 NA_O se refere a pavimentacgao das vias de acesso (avenida, rua, estrada, etc)

onde o estabelecimento encontra-se localizado.

7. AGUA DE ABASTECIMENTO

As informagdes dispostas nos campos 7.1 a 7.3 devem estar descritas de forma
compativel ao disposto nas plantas.

Em relagdo a agua de abastecimento, independentemente da fonte produtora de agua, o
estabelecimento deve garantir que a agua seja potavel em todas as areas de producao industrial de
produtos comestiveis, conforme inciso XXI e XXII do art. 46 da Resolugdo COMESP n° 01/2023 e
demais legislagbes em vigor.

O campo 7.1 deve ser preenchido com o tipo de fonte produtora de agua (pogo, rede
publica, agua de superficie).

O campo 7.2 deve ser preenchido com a vazao em m3hora, por fonte produtora de agua
declarada no campo 7.1.

O campo 7.3 deve ser preenchido com a capacidade total de todos os reservatoérios em m3.

O campo 7.4 deve ser informado o sistema de tratamento de agua utilizado na empresa

quando aplicavel.
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8. INSTALAGOES INDUSTRIAIS (consultar tabela)

As instalacdes devem ser compativeis com as atividades a serem desenvolvidas, devendo
ser observado o Capitulo | das Instalagdes e dos Equipamentos, em especial os artigos 46, 47, 48,
49 e 50 da Resolugdo COMESP n° 01/2023 e a Portaria MAPA n° 368/1997, além das normas
complementares e orientagoes técnicas especificas de cada area.

O item 8 (INSTALACOES INDUSTRIAIS) deve ter os campos 8.1 e 8.3 preenchidos de
acordo com orientagdes disponiveis na ABA: CONSULTA — Tabela Instalagcbes - Tabela de
Instalag6es para consulta — Referente Planilha Il Agua e Instalacées Industriais, disposta no
modelo de MTSE parte integrante da IT n° 04 do SIM/POA e COMESP. A denominacdo das

instalacdes deve seguir preferencialmente a nomenclatura citada na referida tabela.

Tabela de InstalagGes para consulta - Referente Planilha Ill Agua e Instalagdes Industriais

Camara de produtos resfriados

i i 2 Cais (m2] Area de recepcio(m3 i io(m?) |A 3o(m?)
Pocilga de seqiestro (m’) (m2) peo(m3) Currais de espera e manejo(m’) [Area de Recepgdo(m°) (ke ou toneladas)
3 X Area de selegio e lavagem de  |Dependéncias de abrigo e Area de Recepgdo de Camara de produtos congelados
Sala de necropsia (m°) Frota pesqueira 3 s o )
ovos (m°) arragopamento(m‘) ) (kg ou toneladas)
, B Dependéncia guarda de material 3
Matadouro sanitario (mz) Area de recepgdo (mz) Area de classificagdo (mz) 2 Depésito de melgueiras (mz) (Camara de produtos em
de ordenha (m”) temperatura (kg ou toneladas)
3 Segdo para lavagem e guarda de| , 3 Dependéncia guarda produtos de 2
Pocilga (m°) X L 2 Area de ovoscopia(m®) i 2 Sala de extragdo (m°) . ,
caixas plasticas (m°) limpeza de ordenha (m°) Antecdmara (m?)
) . Area de embalagem priméria do 5 5
Sala de matanga (m°) Silo de gelo (kg; t) 5 Ordenha (m°) Sala de extragdo e envase (m°) i L
produto(m’) Barreira sanitaria (m?)
. » ) Sala para descarte de Area de embalagem secundaria |Dependéncia para Refrigeracio )
Secdo de miudos (m°) ) 2 , ) Sala de envase (m°)
embalagem (m°) do produto(m°) pés ordenha (m°)
i Camara para armazenamento de [Area de armazenagem do Dependéncias Caldeira e anexos |Sala de limpeza e
Triparia (m’) PR 2, 2 2 e a2
matéria-prima fresca (m°) produto (m”) (m°) classificagdo(m®)

Camara para armazenamento de [Lavagem e esterilizagdo de Depésito de embalagens e

Segdo de cabeca (mz) Area para Recepcdo de Leite(mz)

matéria-prima congelada (mz) utensilius(mz) rotulagem (mz)

No campo 8.1 devem ser descritos todos os setores e secbes da empresa ligados direta
ou indiretamente a atividade de produgcdo de produtos de origem animal, nas quais ocorrem todas
as etapas do fluxograma de produgao a ser descrito no campo 14 (producao) do MTSE.

O estabelecimento com mais de uma classificacdo, ou que realize operacdes distintas
dentro do mesmo complexo industrial, deve apresentar um UNICO MTSE contemplando todas as
operagdes que pretende realizar, o que inclui todas as instalagdes, maquinas e equipamentos
referentes a cada uma das atividades declaradas.

Para fins de otimizagao da analise (registro ou auditoria) das informagdes prestadas no
item 8 do MTSE, é indicado que os estabelecimentos que realizem operagdes em instalagoes
distintas (em 1 ou mais classificagdes de estabelecimentos) apresentem a lista de instalagdes
separadas por operac¢ao que pretende realizar, como nos exemplos descritos a seguir.

O campo 8.2 deve ser preenchido com a capacidade da instalacdo, a qual deve ser
informada de acordo com a sua finalidade.

A unidade de medida escolhida (ton, kg, unidades, numero de meias-carcagas, etc.) a ser
preenchida no campo 8.3, deve ser compativel com o tipo de INSTALACAO INDUSTRIAL, de

modo a possibilitar a analise e compatibilidade das informacdes declaradas nos itens 5, 9, 10, 11,
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12 e 13 do MTSE.

Exemplo 1: Para cédmara de estocagem de produtos acabados, informar em volume
(ton, kg, etc) ou em unidades (duzias de ovos).

Exemplo 2. Para camara de carcagas, no campo 8.2 devera ser informada a
CAPACIDADE total em numero de carcacgas, a qual deve ser compativel com a quantidade em

metros de trilhagem linear representada nas plantas.

A seguir, estao representados alguns exemplos de preenchimento:

8-INSTALAGCOES INDUSTRIAIS (consultar tabela)

8.1 8.2 8.3 8.4 8.5 8.6 8.7 8.8 8.9
Instalacoes industriais [Capacidade |[Unidade Temp. de P é-direito |M ateriale |Revestim M aterial M aterial do
(consultar tabela) M edida Operagao (m) declividade |ento das das Forro
(°C) do piso paredes portas,
janelas,
esquadria
ABATEDEBOVINO
Camara de resfriamento 1 0-4°C
30 carcagas 7m descrever descrever descrever descrever
XXX XXX XXX
XX XX
ABATEDE SUINOS
Camara de resfriamento
2 50|carcagas
0-4C 6M descrever descrever descrever descrever

ATENCAO! Os campos 8.2 e 8.3 devem ser preenchidos com a

O campo 8.4 deve ser preenchido com a temperatura da instalagao, que deve atender aos
requisitos dispostos nas normas vigentes. Exemplo 1: Sala de quebra de ovos a 16°C.

O campo 8.5 deve ser preenchido com o pé direito da instalagdo em metros, que deve ser
igual ao representado nas plantas.

No campo 8.6 a 8.8 o estabelecimento deve declarar se o material de pisos, janelas,
portas e paredes atende aos requisitos legais dos incisos IX, Xll, Xlll e XV do art. 46 da
Resolugcdo COMESP n° 01 de 2023 e demais normas complementares.

No campo 8.9 deve ser declarado o material do forro que deve permitir sua adequada
higienizacao (material lavavel). Respeitadas as particularidades tecnoldgicas cabiveis, sem prejuizo
de outros critérios estabelecidos em normas complementares, o forro € obrigatério nas
dependéncias onde se realizem trabalhos de recepg¢ao, manipulagao e preparo de matérias-primas

e produtos comestiveis, conforme previsto no inciso XI do art. 46 da Resolugao COMESP n° 01 de

15



2023.

ATENCAO! Em caso de preenchimento do MTSE para procedimento de REFORMA E
AMPLIACAO, ¢ indicado que as instalacdes (item 8 do MTSE) e maquinas e
equipamentos (item 9 do MTSE), que sejam objeto da solicitagdo da reforma, ou seja,
que estdo sofrendo alteragdo em relagdo ao projeto anteriormente aprovado, sejam
preenchidos com destaque no MTSE, em negrito, ou destacados em outra cor.

9. LISTAGEM DE MAQUINAS E EQUIPAMENTOS

As maquinas e os equipamentos devem ser compativeis com as operacbes a serem
desenvolvidas, devendo ser observado a Resolugcdo COMESP n° 01/2023 e a Portaria MAPA n°
368/1997, além das normas complementares e orientagdes técnicas especificas de cada area.

A listagem de maquinas e equipamentos presente no item 9 do MTSE deve corresponder
ao indicado nas plantas e suas respectivas legendas. Visando a otimizagdo da analise (registro ou
auditoria), deve ser replicada a mesma forma de identificagao/legenda e sequencial em ambos
documentos (plantas e MTSE), e as maquinas e os equipamentos devem estar separados de
acordo com as instalagdes (lista declarada no item 8 do MTSE) em que estejam localizados.

Para fins de otimizagcao da analise (registro ou auditoria) das informagdes prestadas no
campo 9.1 do MTSE, os estabelecimentos que realizam diversas operagdes (em 1 ou mais
classificacbes de estabelecimentos) devem apresentar a lista de maquinas e equipamentos

separadas por operacgao que pretende realizar, seguindo o exemplo da figura abaixo:

IV-MAQUINAS E EQUIPAMENTOS
9 LISTAGEM DE MAQUINAS E EQUIPAMENTOS

a1 9.2 3.3 94 a5
Magquina e Equipamento Quantidade Capacidade l:::]?:: L:Ig:nr::a

ABATE DE AYES

lMiquinas e equipamentas da atvidade de abate de aves wi u n

HHH EHH] u % 2

EHH] 133 u H 3

ABATE DE SUiNOS

IMiquinas e equipamentos da atvidade de abate de suinos fHH] B n

uuy uuy uy ] 10

EHH] 153 u H 3
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Nao utilizar denominagdes comerciais de maquinarios, devendo ser
denominado apenas o objeto do equipamento, como por exemplo:

maquina para embalagem primaria em bandeja.

O campo 9.2 deve ser preenchido com a quantidade de cada um dos equipamentos
listados no campo 9.1.

O campo 9.3 deve ser preenchido com a capacidade da maquina ou equipamento, a qual
deve ser informada de acordo com a sua finalidade.

A unidade de medida escolhida (ton, kg, unidades, numero de carcagas, etc), a ser
preenchida no campo 9.4, deve ser compativel com o tipo de maquina ou equipamento, de modo a
possibilitar a analise e compatibilidade das informagdes declaradas nos itens 5, 8, 9, 10, 11, 12 e 13
do MTSE.

ATENCAO: A capacidade das maquinas e equipamentos deve ser compativel com
a capacidade de producdo pretendida, no entanto, esta ndo deve ser replicada
indistintamente nos campos 9.3 € 9.4 para todas as maquinas e equipamentos.

O campo 9.5 deve ser preenchido com a legenda do equipamento representada na planta
baixa de instalagcées e equipamentos.

A seguir sdo apresentados alguns exemplos de preenchimento ADEQUADO do item 09 do

MTSE. Os exemplos abaixo sdo meramente ilustrativos e representam maquina e equipamentos de

tipos de estabelecimentos distintos, apenas para fins de entendimento do preenchimento dos
campos de 9.2 a 9.4, devendo ser seguidas as orientagdes anteriores constando a operacéo

realizada antes da listagem das instalagées, quando necessario.

IV-MAQUINAS E EQUIPAMENTOS

9 LISTAGEM DE MAQUINAS E EQUIPAMENTOS

31 9.2 9.3 9.4 9.5
Maquina e Equipamento Quantidade Capacidade L:::j?:: L:?:n'::a
fibrica de gela i 2 kathora 1
miaquina de lavar caizas 1 2000 kgthora 3
Esteira paralavagem de pescada médio e grande parte 1 3600 kagthora 2
Cilindo de lavagem de peies 1 3600 kgthiora 10
Miquina paralavar crusticeos i ZE00 kgthora 15
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Os campos 9.3 e 9.4 se referem a capacidade da MAQUINA ou EQUIPAMENTO, que é

particular a cada tipo de equipamento conforme suas especificagbes técnicas.

ATENCAO! Em caso de preenchimento do MTSE para procedimento de REFORMA
E AMPLIACAO, ¢ indicado que as instalacdes (item 8 do MTSE) e maquinas e
equipamentos (item 9 do MTSE), que sejam objeto da solicitacdo da reforma, ou seja,
que estdo sofrendo alteragdo em relagdo ao projeto anteriormente aprovado, sejam

preenchidos com destaque no MTSE, em negrito, ou destacados em outra cor.

10.MATERIAS-PRIMAS QUE ORETENDE PROCESSAR

O campo 10.1 deve ser preenchido com as informacdes detalhadas das matérias- primas
de origem animal RECEBIDAS pelos estabelecimentos, que serao utilizadas para a manipulagéo de
produtos, devendo mencionar no minimo o tipo de produto, a espécie e sua forma de conservagao
(exemplos: meia carcaga suina resfriada, camarao sete-barba congelado, salmao inteiro congelado).

O campo 10.2 deve ser preenchido com os dados da quantidade maxima de produtos/dia
recebidos.

O campo 10.3 deve ser preenchido com a unidade de medida referente ao campo 10.2.

O campo 10.4 deve ser preenchido com o meio de transporte utilizado para chegada da
matéria-prima ao estabelecimento.

O campo 10.5 deve ser preenchido com informagdes sobre a procedéncia da matéria-
prima, as quais devem atender ao disposto no art. 83 da Resolugdo COMESP n° 01/2023 e demais
normas especificas, conforme o caso.

No caso de estabelecimentos da area de ovos, deve ser informado se a matéria-prima é

procedente de terceiros ou da prépria producdo, que deve estar condizente com a classificagao

pretendida pelo estabelecimento disposta no item 3 (Classificagdo do Estabelecimento) do MTSE e
em conformidade com as definigbes contidas no artigo 17 da Resolugdo COMESP n° 01/2023.
A seguir estdo apresentados exemplos de preenchimento correto (campo 10.1) de acordo
como o tipo de estabelecimento:
a) Para estabelecimentos que realizam abate: exemplos - bovinos, frango de corte etc.

b) Para estabelecimentos que realizam o beneficiamento de produtos carneos
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(area CARNE): exemplos - carne resfriada bovina; carne congelada suina; meia-
carcaga bovina resfriada; presunto cozido (fatiamento).

c) Para estabelecimentos de PESCADO: informar no campo 10.1 o tipo de matéria-
prima e a forma de conservagéao (VIVO, FRESCO, RESFRIADO, CONGELADO ou
SALGADO). Nado é necessario especificar espécie de peixes nesse item.
Exemplos: Peixe fresco acima de 20kg; Mexilhdo vivo; Peixe congelado; Camarao
branco congelado.

d) Para estabelecimentos da area de LEITE: exemplos - leite cru refrigerado; leite de
cabra cru refrigerado.

e) Para estabelecimentos da area de OVOS: exemplos - ovo; ovo liquido resfriado; ovo
de codorna.

f) Para estabelecimentos da area de PRODUTOS DE ABELHAS: exemplos - propolis

de abelha européia; mel de abelha sem ferrdo; Apitoxina.

ATENCAO: As informagdes declaradas no item 10 do MTSE devem ser

compativeis ao declarado nos itens 4, 8,9, 10 e 11.

11.PRODUTOS QUE PRETENDE FABRICAR (Conforme nomenclatura padronizada no DIPOA)

O item 11 do MTSE deve ser preenchido por todos os estabelecimentos que fabriquem
produtos.

A relacao de produtos que se pretende fabricar (campos 11.1 a 11.4) deve estar de acordo
com a padronizacdo de nomenclatura preconizada pelo DIPOA, deve-se seguir o padrao
nomenclatura e categoria de produto baseados na Norma Interna n°2/2016/DIPOA/SDA/MAPA,
Portaria SDA n° 744/2023 e Portaria SDA/MAPA n° 1076/2024 e demais legislagdes sobre
nomenclatura de produtos de origem animal do MAPA, ou a que a substituir. Caso nao haja
previsdo de denominacgao para o produto que se pretende fabricar, procurar o SIM/POA e COMESP
a fim de obter as devidas orientagdes.

O campo 11.3 deve ser preenchido informando a caracteristica do produto que pretende
fabricar (iscas, fatiado, cubos, etc.).

O campo 11.4 deve ser preenchido informando o produto padronizado conforme
nomenclatura oficial.

O campo 11.5 deve ser preenchido informando a forma de conservagado do produto que

pretende fabricar (fresco, congelado, resfriado, temperatura ambiente, etc.).
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O campo 11.6 deve ser preenchido informando a finalidade do produto (comestivel ou ndo
comestivel).

O preenchimento dos campos 11.7 e 11.8 deve estar em consonancia com a capacidade
das instalagdes (item 8 Instalagdes Industriais do MTSE) e dos equipamentos (item 9 Maquinas e

Equipamentos do MTSE), devendo ser informado a capacidade de producao por dia.

A seguir, apresentamos alguns exemplos de preenchimento ADEQUADO dos campos
11.1a11.8:

11 -PRODUTOS QUE PRETENDE FABRICAR (Conforme Nomenclatura padronizada DIPOA)

1.1 11.2. 1.3 1.4, 11.5. 11.6. 1.7. 11.8.

F d
Caracteristica orma ce Quantidade

Area: Categoria Produto padronizado Conservagdo | Finalidade L. Unidade
do Produto diaria
do produto
produto em .
PESCADO E DERIVADOS natureza NA Peixe fresco (inteiro e eviscerado) FRESCO(A) |COMESTIVEL 1000 |Kg
produto em RESFRIADO( i
PESCADO E DERIVADOS natureza NA beixe resfriado (posta e filé A) COMESTIVEL |500 Kg

A lista de produtos que pretende fabricar (item 11) deve ainda estar em consonancia com
a classificacado pretendida declarada no item 3 - Classificacdo do Estabelecimento do MTSE e as

atividades declaradas no item 4 do MTSE.

12. ENTREPOSTAGEM

Os estabelecimentos que realizam também a atividade de ENTREPOSTAGEM (Entreposto
de produtos de origem animal e Casa Atacadista) de produtos de origem animal, devem informar a

capacidade MAXIMA de entrepostagem de produtos acabados que pretende receber de

terceiros, devendo disponibilizar area exclusiva para essa finalidade, ficando os produtos
produzidos pela empresa devidamente separados dos produtos recebidos para entrepostagem. A
entrepostagem faz parte da area de ARMAZENAGEM conforme a Resolugao 01/23 do COMESP.

Campo 12.1 devera ser informado a Area do tipo de produto que o estabelecimento
pretende entrepostar (carne e derivados, pescado e derivados, etc.).

No campo 12.2 devera informar o produto padronizado conforme a nomenclatura oficial do
Ministério da Agricultura.

No campo 12.3 informar a forma de conservagao dos produtos (congelado, fresco, resfriado,

etc.).
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12 -PRODUTOS DE ENTREPOSTAGEM (S6 revenda sem manipulagao)

12.1. 12.2. 12.3. 12.4. 12.5

Capacidade maxima de

Area: Produto padronizado Forma de Conservagao Unidade
Armazenagem
CARNE E DERIVADOS carne congelada de suino sem osso congelado 500 Kg
PESCADO E DERIVADOS camarédo congelado congelado 350 Kg

ATENGAO: As capacidades descritas nos campos 12.2 a 12.5 devem ser
compativeis com o declarado nos campos 8 (instalagdes) e 9 (maquina e
equipamentos) do MTSE.

13.FUNCIONARIOS

No campo 13.1 informar o turno de produgdo com os horarios, nos campos 13.2 e 13.3

informar o sexo e numero de funcionarios das areas de produgéo.

13. FUNCIONARIOS

13.1. Turmno de hlank3 Tarde Maite

produgiofabate

(periodo ! horario] OE:00 - 12:00 12:00 - 18:00 18:00 - 00:00

13.2. Sexo Masculino | Feminino | Masculino | Feminino | Masculinoe | Feminino | Masculino | Feminino
13.3. Quantidade 2 & i 3 3 ]

14.PRODUGAO - FLUXOGRAMA

No campo 14 deve ser descrito todo o fluxograma de produgao dos produtos indicados no
campo 11, contemplando cada etapa, desde a recepcdo da matéria-prima até a expedi¢cdo do
produto, incluindo o fluxo de residuos e de higienizagdao de recipientes/utensilios. Devem ser
mencionados todos os parametros de processo que envolvam necessidade de controle da producéo,
os quais devem atender as normas vigentes.

Como por exemplo: Temperatura X Tempo (Pasteurizacdo; Ultra pasteurizagao do leite);

Temperatura de recebimento e manutencao do pescado; Descricdo de temperatura de produtos



durante o processo; e Temperatura de estocagem de produtos em camaras frias, temperaturas em
salas de manipulagao.

Para todos os tipos de estabelecimentos o fluxograma descrito deve estar
compativel com o representado na planta de fluxo.

Os fluxos de produgao devem ser inseridos no campo 14 do MTSE, podendo ser inseridas
linha caso necessario. E permitido a colagem de figuras com os fluxos ou a disponibilizagéo deles

através de links desde que estejam acessiveis aos fiscais e que NAO possam ser editados.

14. PRODUGCAO - FLUXOGRAMA

15.DESCRIGAO DA SEDE DA INSPEGAO OFICIAL

No campo 15 do MTSE deve ser descrita informagdes sobre o acesso as dependéncias
para desempenho das atividades administrativas do SIM/POA, bem como disponibilidade de
vestiarios e instalagbes sanitarias para uso do SIM/POA.

Para estabelecimentos sob inspecdo em carater periddico, deve estar disponivel para uso
do SIM/POA durante as atividades de fiscalizacao, instalacdo que disponha de mesa, cadeira,

acesso a pontos de energia e internet, preferencialmente.

15. DESCRIGAO DA SEDE DA INSPEGAO OFICIAL

16.BARREIRAS FiSICAS CONTRA PRAGAS E VETORES

No campo 16 do MTSE deve ser descritas informacdes sobre as estruturas e
equipamentos utilizados para controle de pragas e vetores, tais como cortinas de ar, telas

milimétricas etc.
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16. BARREIRAS FiSICAS CONTRA PRAGAS E VETORES

17.0BSERVAGOES COMPLEMENTARES

No campo 17 do MTSE deve ser informado se o laboratoério para realizagdo das analises
obrigatérias conforme legislagéo € préprio ou terceirizado. Caso o estabelecimento realize parte das
analises em laboratdrio proprio e parte em laboratério terceirizado, devera ser informado.

Também devem ser descritas informagdes sobre a existéncia de lavanderia prépria ou
terceirizada e demais informagdes complementares que ndo couberem em outros campos.

Neste campo também podem ser mencionados o0s numeros dos documentos de

importancia para analise/auditoria do processo, com fins de rastreabilidade documental.

17. OBSERVAGOES COMPLEMENTARES: (ex.: Informagdes sobre laboratério préprios e/ou

terceirizados, as respectivas analises laboratoriais; lavanderia- propria ou terceirizada ).

Todas as paginas do MTSE devem estar devidamente identificadas com nome completo e
LEGIVEL do responsavel legal da empresa, do responsavel técnico pela obra e do seu responsavel
técnico, acompanhadas do seu documento de identificagdo (CPF para responsavel legal e Registro
do Conselho de Classe para o responsavel técnico).

A assinatura podera ser eletrbnica, desde que possua meios que atestem sua
autenticidade. Ndo serdo aceitas assinatura eletrobnica e assinatura manual, devendo o

estabeecimento optar por uma forma de assinatura (eletrbnica ou manual).

ASSINATURAS E IDENTIFICAGAO DOS RESPONSAVEIS

Responsavel Legal do Responsavel Técnico do

empresal/estabelecimento ReSponsse e caicjeeBlobie estabelecimento

(Assinatura e identificagdo - Registro

(Assinatura e identificagdo — CPF) (Assinatura e identificagéo - CREA/CAU) Conselho

Data e Local Data e Local Data e Local
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