SECRETARIA MUNICIPAL DE AGRICULTURA E

COLOMBO ABASTECIMENTO

PREFEITURA MUNICIPAL SIM/POA

NORMA TECNICA PARA ESTABELECIMENTOS DE ABATE DE BOVINOS, SUINOS, CAPRINOS,
OVINOS E AVESTRUZ

» ABATEDOUROS:
o BOVINOS
o SUINOS
o CAPRINOS
o OVINOS
o AVESTRUZ

1) O ESTABELECIMENTO DESTINADO AO ABATE DEVE:

1. Estar localizado em érea rural, afastado no minimo 250 m (duzentos e cinquenta metros)
de estdbulos, pocilgas, apriscos, capris, avidrios, coelheiras ou de quaisquer fontes
poluidoras de odores desagradaveis ou poluentes.

2. Estar instalado em terreno cercado e afastado no minimo 05 m (cinco metros) de vias
publicas.Apresentar drea compativel com as necessidades do estabelecimento, quanto a
guantidade e dimensdes, possuindo ainda espaco suficiente para a circulagdo e
realizacdo de manobras de veiculos.

3. N3ao serd aprovado o projeto no qual a drea externa permita a formacdo de poeira ou
lama.

4. E proibido residir no interior da area delimitada para as instalagdes industriais do
estabelecimento.

5. As mencionadas distdncias poderdo ser revistas pelo SIM/POA, segundo as
peculiaridades locais.

a. Estabelecimentos ja instalados que ndo dispuserem do afastamento
regulamentar das vias publicas, poderdo ser liberados a critério do SIM/POA
desde que, os setores de recepcdo e expedicdo ndo estejam voltados
diretamente para a via publica.

)] CONSIDERACOES GERAIS QUANTO AS INSTALACOES, MOVEIS, EQUIPAMENTOS,
UTENSILIOS E FUNCIONARIOS

1. AGUA DE ABASTECIMENTO

1.1. O estabelecimento de abate deve possuir dgua potdvel (de acordo com as normas do
Ministério da Saude) capaz de suprir as suas necessidades, disponivel em todos os setores e
dependéncias sanitdrias, observados os parametros descritos no Quadro 1.
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ESPECIE ANIMAL QUANTIDADE DE AGUA/ANIMAL
ABATIDO (litros)

Bovinos 800 L

Suinos 500 L

Caprinos 200 L

Ovinos 200 L

Bubalinos 800 L

QUADRO 1 - QUANTIDADE DE AGUA POR ANIMAL ABATIDO DE ACORDO COM A ESPECIE.

1.2. As dependéncias da drea industrial devem possuir pontos de dgua quente com temperatura
minima de 85°C (oitenta e cinco graus Celsius) e de agua fria suficiente para atender todos
os setores do estabelecimento.

1.3. A pressao da agua deve permitir a perfeita limpeza e higienizacdo.

1.4. A 4gua deve estar clorada segundo padrdes do Ministério da Saude.

1.5. O clorador automatico sera sempre instalado antes da entrada da dgua no reservatério,
para que possa haver tempo de contato minimo de 20 (vinte) minutos entre cloro e dgua. O
reservatorio devera ser dimensionado para atender o consumo do estabelecimento, de
acordo com a sua capacidade de abate e/ou industrializagdo e de modo que toda a agua
consumida permaneg¢a por um tempo minimo de 20 (vinte) minutos em contato com o
cloro.

1.6. No caso da presenca de mangueiras nas se¢des industriais, quando ndo estiverem em uso,
deverdo estar em suportes metdlicos préprios e fixos, proibindo-se a permanéncia das
mesmas sobre o piso.

2. SISTEMA DE TRATAMENTO DE EFLUENTES:

2.1. O sistema de tratamento de dguas residuais (efluentes) deve estar dimensionado segundo a
natureza e o volume das d4guas servidas. Deve ser apropriado aos dejetos e com
dispositivos que evite refluxo de odores e entrada de insetos ou animais.

2.3. As lagoas de tratamento devem estar no minimo a 30 m (trinta metros) de distancia do
estabelecimento.

2.4. Os sistemasde tratamento de efluentes devem ser construidos de acordo com as legislacoes
ambientais, devendo ser separados e denominados em:

a) Linha Branca, para dgua, com caixa para soélidos;
b) Linha Vermelha, para sangue, com caixa de retengdo;
c¢) Linha Verde, para conteudo ruminal, com esterqueira.

3. PROJETO

3.1. Devera indicar a area refrigerada ou climatizada para depdsito de produtos ndo
comestiveis, sendo que o mesmo ndo pode prejudicar ou dificultar os trabalhos no
estabelecimento.
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4. AREA EXTERNA (4rea considerada para circulagdo de veiculos tais como pétios)
4.1. Pavimentados de modo a evitar a formacdo de poeiras ou barro. Permite-se o revestimento
primdrio desde que com um bom acabamento e que atenda a finalidade.

5. INSTALACAO: em quantidade, dimensdes e localizagdo condizentes com o tipo de atividade a
ser executada no local, tais como atordoamento, sangria, evisceragdo, vestiarios/sanitarios,
escritdrio, graxaria, casa de couro.Todas as instalacdes devem ter tamanho suficiente e fluxo
adequado para que ndo haja contato entre as carcagas prontas e as ainda ndo inspecionadas.

No projeto deverd constar as convengdes de cores para tubulagdes conforme o descrito
no quadro abaixo:

CORES TUBULAGOES
Vermelha Incéndio

Preta Esgoto

Verde Agua potavel
Marrom Agua hiperclorada
Amarela Amobnia

Branca Vapor

Cinza Forga

Azul Ar comprimido

5.1. ILUMINAGAO

5.1.1. O local deve ser bem iluminado, com luz natural, ou quando for necessario podera
serutilizado lampadas de luz fria,devidamente protegidas contra quedas e quebras,
evitando estilhacos.

5.1.2. E proibido o uso de luzes coloridas.

5.1.3. As iluminagdes externas devem ter a preocupacdo de que as lampadas ndo atraiam
insetos para o interior da industria.

5.1.4. As instalacbes elétricas deverdao ser embutidas ou, quando exteriores, revestidas por
tubulagdes isolantes e presas a paredes e tetos. Ndo serd permitida, no interior da
industria, fiacdo elétrica solta.

5.2. VENTILACAO

5.2.1. As dependéncias do estabelecimento devem apresentar boa ventilagdo, capaz de manter
a temperatura interna adequada, havendo renovacdo do ar na média de 3 (trés) volumes
por hora.

5.2.2. Havendo necessidade, a ventilacio poderd ser complementada por meio de
climatizadores ou exaustores.

5.3. PE-DIREITO
5.3.1. Na area suja, de 7 m (sete metros) para animais de grande porte e 5 m (cinco metros)
para animais de médio porte.
]

NOTA TECNICA ABATEDOURO DE BOVINOS, SUINOS, OVINOS,

CAPRINOS 3



SECRETARIA MUNICIPAL DE AGRICULTURA E

E@ COLOMBO ABASTECIMENTO

PREFEITURA MUNICIPAL SIM/POA

5.3.2. Na drea limpa, camaras frias e expedigdo devera ser de 4 m (quatro metros).

5.4. PISO

5.4.1. Deve ser de material impermeavel, antiderrapante, plano e integro, resistente a corrosao
e abrasdo, de facil limpeza e desinfeccdo, com inclinacdo de 2% ou suficiente para escoar
as aguas residuais em direcdo aos ralos.

5.4.2. Possuir drenos, ralos sifonados e grelhas instalados em todos os setores de modo a
permitir o escoamento de aguas residuais e de lavagens, sendo que deverdo possuir
sistemas que impecam a entrada de pragas e vetores.

5.4.3. Canaletas devem medir 0,25m (vinte e cinco centimetros) de largura e 0,10m (dez
centimetros) de profundidade, tomada essas em seus pontos mais rasos. As canaletas
deverdo ter o fundo concavo e possuir desnivel em direcao aos ralos sifonados e estes a
rede externa.

5.5. PAREDES

5.5.1. Devem ser lisas, impermeabilizadas com material de cor clara, de facil lavagem e
desinfeccdo, resistentes a acdo de acidos e dlcalis, as altas pressdes e temperaturas.

5.5.2. Os cantos formados entre as paredes e entre as paredes e o piso devem ser arredondados
de modo a ndo acumularem sujidades.

5.5.3. O rejunte do revestimento ceramico deverd conter produto antimofo.

5.5.4. As paredes sem revestimento ceramico deverdo ser pintadas com tinta antimofo de cor
clara. N3o sera permitido o uso de tinta descamavel.

5.6. FORROS/TETOS

5.6.1. Coberturas metalicas, fibrocimento ou de outro material aprovado pelo SIM/POA.

5.6.2. O forro em laje, PVC ou outro material impermeavel e resistente, devera ser aprovado
pelo SIM/POA. Quando a cobertura for metdlica ou fibrocimento, assentado sobre
estruturas metalicas ou de concreto, o forro podera ser dispensado, porém tal cobertura
deve ser bem vedada.

5.7. JANELAS

5.7.1. Devem ser metalicas, com vidros ou outro material assemelhado e com telas milimétricas
construidas sobre armagao metdlica de facil remogao e limpeza, situadas no minimo a2 m
(dois metros) do piso.

5.7.2. Os parapeitos e beirais das janelas devem ser chanfrados (45°), de modo a impedir o
acumulo de sujidades.

5.8. PORTAS

5.8.1. Devem ser metalicas, sendo que as externas devem ser providas de sistema de
fechamento automatico e com telas milimétricas ou outro sistema de protecdo que
impega a entrada de insetos, ratos e outros animais.

5.8.2. Deve existir uma porta de acesso com dimensdo capaz de dar passagem aos

equipamentos.
|
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5.9.LAVATORIOS DE MAOS E HIGIENIZAGCAO

5.9.1. Em todos os locais onde serdo realizadas as operagdes, tais como canaleta de sangria,
plataformas, mesas onde haja manipulacdo de visceras e carnes, mesas de inspecdo, sala
de matanca como nas se¢des anexas, existirdo lavatérios de maosde aco inoxidavel, com
torneiras acionadas a pedal, joelho, automdtica ou outro meio que ndo utilize o
fechamento manual.Reservatério préprio com sabonete liquido, solucdo desinfetante ou
sabonete liquido antisséptico, toalhas descartaveis e lixeira com tampa acionada a pedal.

5.10. PLATAFORMAS

5.10.1. As plataformas devem ser construidas de ago inoxidavel ou outro material aprovado
pelo SIM/POA, sendo proibido o uso de madeira.

5.10.2. Estardo localizadas no trajeto da trilhagem, em diversos niveis, deacordo com as
operacdes a serem realizadas, podendo também serem mdveis. Deverdo possuir
lavatdrios demaos e higienizadores/esterilizadores de acordo com os utensilios utilizados
em cada plataforma (faca ou serra).

5.11. SANITARIOS/VESTIARIOS

5.11.1. Vestidrios e sanitdrios separados por sexo, em quantidade compativel ao niumero de
funciondrios, anexos ou separados do bloco industrial, quando os vestidrios e sanitarios
forem separados do bloco industrial, o acesso entre estes edificios devera ser
pavimentado e coberto.

5.11.2. InstalagBes sanitdrias independentes para cada sexo, identificadas e de uso exclusivo do
funcionario. Com chuveiros, vasos sanitdrios e lavatdrios integros e em proporcdo
adequada ao numero de empregados conforme legislacdo especificas. Servidas de 4gua
corrente, dotadas de torneira com acionamento automatico e conectadas a rede de
esgoto ou fossa séptica.

5.11.3. InstalacOes sanitdrias devem possuir produtos destinados a higiene pessoal: papel
higiénico, sabonete liquido inodoro antisséptico ou sabonete liquido inodoro e
antisséptico, toalhas de papel ndo reciclado para as maos ou outro sistema higiénico e
seguro para secagem. Lixeiras com tampas e com acionamento ndao manual.

5.11.4. As portas devem apresentar fechamento automadtico (mola, sistema eletrénico ou
outro).

5.11.5. Os vestiarios devem ser separados por sexo, destinados para a guarda e troca de roupas,
devendo ainda serem separado fisicamente (por meio de paredes) dos banheiros, com
area compativel e armdrios individuais, identificados e com sistema de fechamento para
todos os manipuladores.

5.12. BARREIRA SANITARIA:
5.12.1. A barreira sanitdria (pediluvio) deverd dispor de lavador de botas com agua corrente,
escova e sabao.

NOTA TECNICA ABATEDOURO DE BOVINOS, SUINOS, OVINOS,
CAPRINOS



SECRETARIA MUNICIPAL DE AGRICULTURA E

E@ COLOMBO ABASTECIMENTO

PREFEITURA MUNICIPAL SIM/POA

5.12.2. Dispor de pia para lavagem de maos, com torneira acionada a pedal ou joelho ou
automatica e sabonete liquido inodoro antisséptico ou sabonete liquido inodoro e
antisséptico, toalhas de papel ndo reciclado para as maos ou outro sistema higiénico e
seguro para secagem. Presenca de lixeiras com tampas e com acionamento ndo manual.
Presenca de avisos com os procedimentos para lavagem das maos.

5.12.3. O pedilivio devera ser construido de modo que seja obrigatéria a passagem por ele,
impedindo que os funciondrios pulem por cima ou burlem o processo.

5.13. FUNCIONARIOS

5.13.1. O numero de funciondrios devera ser compativel a atividade.

5.13.2. Deverdo utilizar uniforme completo em cor clara composto por calga, camiseta, jaleco,
avental, touca e botas impermedveis. Em area onde houver a necessidade do uso
constante de agua, disponibilizar avental e botas impermeaveis em cor clara. Os
uniformes devem estar em bom estado de conservacdo e manutencdo.Os uniformes
deverdo ser trocados diariamente entre os turnos de trabalho ou quando necessario,
devendo ainda ser utilizados exclusivamente nos recintos do estabelecimento.

5.13.3. Disponibilizar aos funcionarios da limpeza uniforme em coloracdo diferente dos
funciondrios da area de manipulagdo.

5.13.4. Os funciondrios devem apresentar asseio corporal, boa apresentacdo, maos limpas,
unhas curtas, sem esmalte, sem adornos (anéis, pulseiras, brincos, etc.); manipuladores
barbeados, com os cabelos protegidos.

5.13.5. Na drea de entrada de funcionarios deve existir:

a) Lava botas, dotado de sabdo, escova e agua sob pressao;

b) Pias profundas providas de escova para unhas, sabdo liquido e solucdo desinfetante,
sendo necessario prever 1 (uma) pia para cada 10 (dez) funciondrios;

c) Pedilivio ou outra barreira sanitdria com no minimo 1,50 m (um metro e cinquenta
centimetros) de comprimento por 1,50 m (um metro e cinquenta centimetros) de
largura, localizado imediatamente antes do acesso a sala de abate, preenchido com
produto sanificante aprovado pelo SIF/DIPOA e pelo Ministério da Saude.

d) A entrada podera atender a area suja e limpa, desde que os funcionarios da area suja
nao transitem na area limpa.

5.14. EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS

5.14.1. O estabelecimento deverd possuir equipamentos e utensilios adequados e em
quantidade suficiente para a execugdo dos trabalhos de cada setor.

5.14.2. S3o equipamentos: pistolas pneumaticas, insensibilizador elétrico, serras, lavatorios,
esterilizadores/higienizadores, talhas, plataformas, caldeiras e maquinas de abertura de
cabeca e bucho, que devem ser:

a) em numero suficiente para atender a demanda do estabelecimento;
b) de material impermeavel, resistente , de facil lavagem e higienizagdo;
c) detecnologia adequada a respectiva utilizacdo e a sua capacidade.

5.14.3. Sao utensilios: caixas, bandejas, facas, chairas,mesas e ganchos, que devem:
[ == = - - - - - - - S-S - - S S s - - - -
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a) Ser de aco inoxidavel ou outro material aprovado pelo SIM/POA;
b) Apresentar superficies lisas permitindo lavagem e perfeita higienizacao;
c) Apresentar boas condigdes de higiene e utilizagdo.

5.14.4. Os esterilizadores/higienizadores devem ser de aco inoxidavel ou outro material
aprovado pelo SIM/POA e provido de sistema de aquecimento de dgua a 85 °C (oitenta e
cinco graus Celsius) constantemente renovada. Podem ser fixos ou moveis.

5.14.5. As talhas e guinchos poderdo ser elétricos ou manuais, a critério do SIM/POA.

5.14.6. Os carros para produtos comestiveis devem ser emmaterial inoxiddvel ou plastico
adequado, identificado “COMESTIVEIS”. Os carros para produtos n3o-comestiveis
poderdoser construidos em chapa galvanizada e pintados de cor vermelha com a inscricdo
“NAOCOMESTIVEIS”.Os carros para produtos condenados serdo em cor vermelha, com
tampa articulada e identificados “CONDENADOS”.

I1l. CONSIDERACOES ESPECIFICAS QUANTO AS AREAS

O abatedouro para ser registrado no SIM/POA deverda possuir trés areas distintas: ZONA
SUJA; ZONA LIMPA; ANEXOS.
A ZONA SUJA deve ser composta por:

1. Currais de matanca e de observacao;

2. Pocilgas de chegada, de observacdo e de matanca;
3. Apriscos e capris de chegada e de matanga;

4. Corredores de matanca de bovinos e suinos;

5. Banheiros de aspersdo de bovinos e suinos;

6. Rampas de acesso a matanga;

7. Boxes de insensibilizacdo de animais;

8. Trilhagens de suspensdo ou icamento e de matanga;
9. Area de higienizag3o de carretilhas;

10. Area de vOomito;

11. Canaletas de sangria;

12. Area de esfola e excisdo de patas e cabegas;

13. Area de escaldagem e depilacdo de suinos;

14. Area de toalete da depilagio;

15. Area de bucharia suja e triparia;

16. Rampa de lavagem e desinfeccdo de veiculos.

1. CURRAIS DE MATANCA E DE OBSERVACAO
Os currais de matanga devem:
a) Distar no minimo 30 m (trinta metros) do bloco industrial;
b) Ser em ndmero suficiente para realizagdo dos trabalhos (2,50 m?/bovino);
c) Possuir rampa de desembarque com declividade méxima de 25° (vinte e cinco graus);
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d) Ter piso pavimentado, integro, de facil higienizagdo e com declividade de 2% (dois
por cento) em direcdo as canaletas de desague;

e) Ser construido com cano galvanizado ou madeira tratada e pintada ou outro material
aprovado pelo SIM/POA, sem cantos vivos e com 2,0 m (dois metros) de altura;

f) Possuir na extensdo das cercas Corddo Sanitdrio com 0,30 m (trinta centimetros) de
altura em relagdo ao piso;

g) Possuir passarela elevada com corrimdo sobre as cercas que facilite o exame ante
mortem;

h) Possuir bebedouros, tipo cocho, sem cantos vivos, com dimensdes que permitam
qgue 20% (vinte por cento) dos animais possam beber simultaneamente;

i) Possuir pontos de dgua com pressdao minima de 3 atm (trés atmosferas);

j)  Possuir iluminacdo de 110 Lx (cento e dez lux), no minimo.

O curral de observagdo deve:

a) Ser construido de alvenaria e distar no minimo 3 m (trés metros) dos demais currais;

b) Ter piso pavimentado, integro, de facil higienizacdo e com declividade de 2% (dois
por cento) em direcdo as canaletas de desague;

c) Possuir passarela elevada com corrimdo sobre as cercas que facilite o exame ante
mortem;

d) Apresentar bebedouros, tipo cocho, sem cantos vivos, com dimensdes que permitam
que 20% (vinte por cento) dos animais possam beber simultaneamente;

e) Possuir pontos de dgua com pressdao minima de 3 atm (trés atmosferas);

f) Possuir iluminagdo de 110 Lx (cento e dez lux), no minimo.

g) Apresentar area correspondente a 5% (cinco por cento) da darea do curral de
matanga;

h) Ser identificado por placa contendo a expressio “CURRAL DE OBSERVACAO -
PRIVATIVO DA INSPECAO SANITARIA”;

i) Possuir estrutura e equipamentos para remover animais mortos.

2. POCILGAS DE CHEGADA, DE MATANCA E DE OBSERVACAO

As pocilgas de chegada e de matanga devem:

a) Distar do bloco industrial no minimo 15 m (quinze metros);

b) Ser construidas em alvenaria;

c) Estar presentes em quantidade suficiente para a realizacdo dos trabalhos (1,20
m2/suino);

d) Possuir rampas para desembarque em concreto armado ou em metal com declividade
maxima de 25° (vinte e cinco graus);

e) Ter pisos pavimentados, integros, de facil higienizagdo e com declividade de 2% (dois por
cento) em direcdo as canaletas de desague;

f) Ter divisorias de alvenaria com altura minima de 1,10 m (um metro e dez centimetros),
providas de portdes metalicos; o corredor central (ou lateral) terd largura minima de 1m

(um metro);
- -
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g) Ser cobertas; umaaltura de no minimo 4m (quatro metros), podendo esta ser reduzida
em funcdo do nimero de pocilgas,desde que mantenham o bem estar do animal;

h) Ter bebedouros aéreos, em quantidade que permita até 15% (quinze por cento) dos
animais de cada pocilga possam beber simultaneamente;

i) Apresentar pontos de 4gua com pressdao minima de 3 atm (trés atmosferas);

j) O corredor central deve ter esgoto préprio e numero de ralosnecessarios em um dos
lados, ligados ao esgoto geral das pocilgas, sendo que estas deverdo ser localizadas de
cada lado do corredor que possuira largura minima de 1m (um metro), serd
construidode alvenaria, coberto;

k) Possuir iluminacdo de 110 Lx (cento e dez lux), no minimo.

A pocilga de observagao deve:

a) Distar da pocilga de matanga no minimo 3,0 m (trés metros);

b) Ter area correspondente a 5% (cinco por cento) da drea da pocilga de matanca;

c) Ser identificada por placa contendo a expressdo “POCILGA DE OBSERVACAO-PRIVATIVO
DA INSPECAO SANITARIA”;

d) Ser construidas em alvenaria;

e) Estar presentes em quantidade suficiente para a realizagdo dos trabalhos (minimo 1,2
m?2/suino);

f) Ser cobertas;

g) Possuir iluminagdo de 110 Lx (cento e dez lux), no minimo.

3. APRISCOS E CAPRIS DE CHEGADA, DE MATANCA E DE OBSERVACAO

Os apriscos e capris de chegada e de matang¢a devem:

a) Distar do setor do bloco industrial no minimo 15 m (quinze metros);

b) Ser construidos em alvenaria ou madeira;

c) Ser em quantidade suficiente para a realizagdo dos trabalhos (com area minima de 1,20
m?2/caprino ou ovino);

d) Possuir rampas de desembarque em concreto armado ou em metal com declividade
maxima de 25° (vinte e cinco graus);

e) Ter pisos pavimentados, elevados, vazados, de facil limpeza e higienizacdo, com
declividade de 2% (dois por cento) em diregdo as canaletas de desague;

f) Ter paredes com no minimo 1,50 m (um metro e cinquenta centimetros) de altura;

g) Ser cobertas;

h) Ter bebedouros aéreos em quantidade suficiente para que até 15% (quinze por cento)
dos animais de cada aprisco ou capril possam beber simultaneamente;

i) Apresentar pontos de 4gua com pressdao minima de 3 atm (trés atmosferas);

j)  Possuir iluminagdo de 110 Lx (cento e dez lux), no minimo.

Os apriscos e capris de observa¢ao devem:
a) Distar dos apriscos ou capris de matanca no minimo 3 m (trés metros);

b) Ter area correspondente a 5% da drea do aprisco ou capril de matanga;
- - - - " - - - - - - - - -
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c) Ser identificados por placas contendo a expressio “APRISCO OU CAPRIL DE
OBSERVACAO - PRIVATIVO DA INSPECAO SANITARIA”;

d) Ser construidos em alvenaria ou madeira;

e) Ter pisos pavimentados, elevados, vazados, de facil limpeza e higienizacdo, com
declividade de 2% (dois por cento) em direcdo as canaletas de desague;

f) Ter paredes com no minimo 1,50 m (um metro e cinquenta centimetros) de altura;

g) Ser cobertas;

h) Ter bebedouros aéreos em quantidade suficiente para que até 15% (quinze por cento)
dos animais de cada aprisco ou capril possam beber simultaneamente;

i) Possuir iluminacdo.

4. CORREDOR DE MATANGCA DE BOVINOS E DE SUINOS

O corredor de matanga de bovinos deve apresentar:

a) Piso de facil lavagem e higienizacdo, integro, antiderrapante e com declividade de 2%
(dois por cento) em diregdo as canaletas de desague;

b) Na extensdo das cercas Cordao Sanitario com 0,30 m (trinta centimetros) de altura em
relacdo ao piso;

c) Altura minima de 2,0 m (dois metros);

d) Ser construido com cano galvanizado, madeira tratada e pintada e sem cantos vivos;

e) Largura minima de 1,20 m (um metro e vinte centimetros) na base superior e 0,80 m
(oitenta centimetros) na base inferior.

O corredor de matanga de suinos, caprinos e ovinos deve:
a) Ser de alvenaria, com piso de fécil lavagem e higienizacdo, com superficie plana, integra,
antiderrapante e declividade de 2% (dois por cento) em dire¢do as canaletas de desague;
b) Possuir paredes laterais com altura de 1,10 m (um metro e dez centimetros);
c) Possuir largura de 0,80 m (oitenta centimetros).

5. BANHEIROS DE ASPERSAO

O banheiro de aspersao de bovinos, individual ou coletivo, deve:

a) Estar localizado no final do corredor de matanca, préximo a insensibilizacdo;

b) Ter paredes de alvenaria, com altura minima de 2,0 m (dois metros), impermeaveis, sem
bordas, com piso antiderrapante e declive de 2% em diregdo as canaletas de desague;

c) Ser composto de um sistema tubular de chuveiros, disposto longitudinal, transversal e
lateralmente, com dgua a uma pressao ndo inferior a 3 atm (trés atmosferas);

d) Ter altura minima de 2,0 m (dois metros);

e) Comprimento serd calculado em funcdo da capacidade horaria de abate, considerando-

se que necessita de 1,70m (um metro e setentacentimetros) de comprimento para cada
bovino e que o tempo minimo de banho deve ser de 3 (trés) minutos;
a) Ser provido de registro hidraulico situado em local de facil acesso.

NOTA TECNICA ABATEDOURO DE BOVINOS, SUINOS, OVINOS,
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O banheiro de aspersao de suinos,caprinos e ovinos, individual ou coletivo, deve:

a) Estar localizado no final do corredor de matanca, préximo a insensibilizacdo;

b) Ter paredes de alvenaria, com altura minima de 1,10 m (um metro e dez centimetros),
impermeaveis, sem bordas, com piso antiderrapante e declive de 2% em direcdo as
canaletas de desague;

c) O comprimento seracalculado em fungdo da capacidade horaria de abate, considerando-
se 2 (dois) suinos por metroquadrado e que o tempo minimo de banho deve ser de 3
(trés) minutos;

d) Ser composto de um sistema tubular de chuveiros, disposto longitudinal, transversal e
lateralmente, com dgua a uma pressdo nao inferior a 1,5 atm (uma atmosfera e meia);

e) Ser provido de registro hidraulico situado em local de facil acesso.

f) O banheiro de aspersdo coletivo deve possuir rampa de acesso a drea de matanga,
sucedida de drea de descanso situada no final de seu corredor.

6. RAMPA DE ACESSO
A rampa de acesso a area de matanca deve apresentar:

a) Largura coincidente a largura do banheiro de aspersdo, construida em alvenaria,
revestida de cimento liso e com 2,0 m (dois metros) e 1,10 m (um metro e dez
centimetros) de altura para bovinos e suinos, respectivamente;

b) Guilhotina ou outro sistema aprovado pelo SIM/POA para a contengdo de animais;

c) Piso de concreto armado, integro, antiderrapante, de facil lavagem e desinfecgao.

7. BOX DE INSENSIBILIZACAO
O box de insensibilizagdo de bovinos deve:

a) Serindividual, de metal reforcado, com porta de acesso modelo guilhotina ou similar;

b) Ter fundo e flanco mdveis e comunicacdo com a area de vémito, com movimento
basculante lateral e de guilhotina que permita o deslizamento do animal a area de
vomito;

c) Ter 2,70 m (dois metros e setenta centimetros) de comprimento, 0,80 m (oitenta
centimetros) de largura e 2,00 m (dois metros) de altura;

d) Possuir plataforma de insensibilizacdo com projecdo de cobertura que facilite o trabalho
do insensibilizador;

e) Possuir pistola pneumadtica ou outro equipamento aprovado pelo SIM/POA;

f) Estar a 0,50 m (meio metro) acima do nivel da sala de matanca;

g) Possuir um ponto de agua para higienizagdao do box;

h) Possuir iluminacdo de 220 Lx (duzentos e vinte lux), no minimo;

i) Possuir piso com declividade de 2% (dois por cento) em dire¢cdo ao corredor de matanca
ou para a canaleta de desague.

O box de insensibilizagdo de suinos, caprideos e ovinos deve estar situado apds o
banheiro de aspersdo e ser construido em alvenaria na area interna do estabelecimento,

possuindo:
-
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a) Sistema de contengdo dos animais com porta modelo guilhotina ou outro similar;

b) Aparelho de eletrocussdo com voltagem de 300 V (trezentos volts) e amperagem de 5A
(cinco ampéres), provido de voltimetro e chave reguladora;

¢) 2,0 m (dois metros) de comprimento, 0,50 m (meio metro) de largura e 1,20 m (um
metro e vinte centimetros) de altura;

d) Piso deve ser impermeavel e continuo (concreto armado), com declividade de 2,5 a 3%
(dois e meio a trés por cento)para um ou mais ralos centrais que permitam a constante e
perfeita drenagem das aguas residuais;

e) Ponto de agua para higienizagdo do box;

f) lluminacdo de 220 Lx (duzentos e vinte lux), no minimo.

8. TRILHAGEM

A trilhagem compreende o conjunto de trilhos aéreos que transportam suspensos 0s
animais abatidos, é distinguida em trilhagem de suspensdo ou icamento e trilhagem de
matanga.

A trilhagem de suspensido ou icamento deve:
| - Para bovinos:
a) Iniciar na area de vOmito, prosseguir na drea de transpasse e retornar por declividade para
finalizar na area de vomito;
b) Ter altura minima de 5,25 m (cinco metros e vinte e cinco centimetros) em relagdo ao piso.

Il - Para Suinos:
a) Iniciar no box de insensibilizacdo e finalizar no setor de escaldagem;
b) Ter altura minima de 4,0 m (quatro metros) em relacdo ao piso.

Ill- Para caprideos e ovinos:

a) Iniciar no box de insensibilizacdo, prosseguir na area de transpasse e retornar por declividade
para finalizar na area de sangria;

b) Ter altura minima de 4,0 m (quatro metros) em relagdo ao piso.

A trilhagem de matanga deve:

a) Para bovinos: iniciar na drea de transpasse e seguir até a expedi¢do;

b) Para suinos: iniciar na drea de depilacdo ou ser paralela ao trilho de suspensdo ou de
icamento da drea de transpasse dos bovinos, suinos, caprinos e ovinos;

c) Ter altura minima de 4,0 m (quatro metros) em relacdo ao piso para a zona suja de
bovideos, suinos, caprideos e ovinos e em toda a zona limpa até as camaras frias.

A trilhagem poderad ser Unica para todas as espécies animais apds a esfola dos bovinos e
primeira toalete dos suinos.

No abate de caprinos e ovinos na sala de matanca de suinos, a trilhagem devera
apresentar um desvio para que o produto ndo passe pela area de escaldagem.
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No Departamento de Inspeg¢do Final-DIF, nas camaras frias e expedi¢do de carcagas ou
meias carcacas, as trilhagens deverdo ter altura minima de 3,50 m (trés metros e cinqilenta
centimetros) em relagdo ao piso para bovinos; e 3,00 m (trés metros) em relagdo ao piso para
suinos, caprinos e ovinos.

A altura da trilhagem poderd ser reduzida para 2,50 m (dois metros e meio) em relacdo
a0 piso nas areas de desossa e expedicdao quando o estabelecimento trabalhar exclusivamente
com cortes primarios (quartos de carcaca).

Quando o estabelecimento for misto, isto é, abater mais de uma espécie, devem ser
seguidas as alturas mais altas

DISTANCIAS BUBALINOS BOVINOS SUiNOs OVI/CAPRI
- Entre trilho e paredes 1,20 m 1,20 m 1,00 m 1,00 m
- Entre trilhos e colunas 0,80 m 0,80 m 0,80 m 0,80 m
- Entre dois trilhos paralelos 2,00 m 2,00 m 2,00 m 2,00 m
- Entre dois trilhos paralelos com mesa de 5,00 m 5,00 m 5,00 m 5,00 m

evisceragao no meio

- Na camara fria entre trilhos e entre 0,80 m 0,80 m 0,80 m 0,80 m
trilho e paredes

QUADRO 2 - DISTANCIAS DOS TRILHOS

9. SALA DE HIGIENIZAGCAO DE CARRETILHAS, GANCHOS E CORRENTES
A sala de higienizacao de carretilhas, ganchos e correntes deve estar localizada préoxima
ao setor de sangria e possuir:
a) Um acesso externo e ter comunicacdo com a sala de abate por meio de 6culo;
b) Tanques e mesas de metal ou outro material aprovado pelo SIM/POA para higienizacdo
das carretilhas;
c) Prateleiras ou trilhos para a guarda das carretilhas;
d) Agua quente e fria em quantidade e press3o suficientes aos trabalhos;
e) Illuminacdo de 110 Lx (cento e dez lux), no minimo.

10. AREA DE VOMITO

A area de vomitodeve estar localizada ao lado do box de atordoamento e destina-se a
recepcao dos animais insensibilizados que serdo imediatamente algados e destinados acanaleta
de sangria. A drea de vOmito deve:

a) Ter uma grade de tubos de ferro galvanizado de 2,0”(duas polegadas) com de 2,0 m
(dois metros) de comprimento e 2,40 m (dois metros e quarenta centimetros) de largura
para o deslizamento dos animais ao sairem do box de insensibilizacao;

b) Piso com declive minimo de 2%(dois por cento) em direcdo a um ralo, cujo esgoto sera
canalizado a uma esterqueira;

c) Nao é recomendavel paredes com azulejos nessa area;

d) Possuir um anteparo para protecao dos funciondrios;
'
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e) Apresentar um ponto de dgua para higienizagdo do local e dos animais;
f) Possuir iluminacdo de no minimo de 220 Lx (duzentos e vinte lux).

11. CANALETA DE SANGRIA
A canaleta de sangria deve:

a) Ser construida de modo que o animal a ser sangrado possa ser suspenso pelas patas
traseiras na trilhagem de suspensdo ou icamento;

b) No ponto de sangria, o animal apds pendurado deve permanecer com o focinho a
distancia aproximada do chdo de 0,40 m (quarenta centimetros).

¢) Ter no minimo 1,50 m (um metro e cinquenta centimetros) de comprimento;

d) Ser construido de modo a evitar a contaminagdo do animal pelo vomito. No caso de
aproveitamento de sangue para fabricacdo de farinha de sangue ou outros, a canaleta
serd construida de modo que o sangue ndo se misture com o vémito, ou com a agua.

a) Ser construido de modo que o animal possa ser sangrado imediatamente apds a
insensibilizagdo e ali permanega por 3 min (trés minutos); terda no minimo 2 (dois)
metros de comprimento.

b) Apresentar declividade de 5 a 10% (cinco a dez por cento) em direcdo ao ralo.

c) Para suinos devera existir um chuveiro apds a canaleta de sangria para promover a
limpeza da ferida de sangria e reduzir a contaminacdo da dgua de escaldagem.

d) No caso de suinos o uso de sangue para produtoscomestiveis (apds atender as
exigéncias higiénico-sanitarias) devera seguir as orientagdes: asangria sera feita com no
minimo 2 (duas) facas especiais (a segunda serd a "faca vampiro"), precedidade uma
conveniente higienizagao do local do corte, sendo a faca obrigatoriamente higienizada
no esterilizador apds cada animal sangrado; os recipientes para coleta de sangue devem
ser perfeitamenteidentificados, de material inoxidavel, formato cilindrico, com cantos
arredondados e providos detampas, guardando-se perfeita identificacdo entre os
respectivos conteddos e os animais sangrados; acoleta podera ser feita por lotes de no
maximo 10 (dez) suinos. O sangue somente podera ser liberadoapds a livre passagem
dos respectivos animais pelas linhas de inspecdo, sendo rejeitado no caso de
suacontaminagao ou da verificagdo de qualquer doenga que possa torna-lo impréprio.Os
recipientes usados exclusivamente para a coleta de sangue somente poderdo ser
reutilizados apds rigorosa higienizagdo e desinfecgado.

e) Na drea de sangria e retirada de chifres dos bovinos deve existir um lavatério completo,
um esterilizador de facas e uma serra elétrica ou outro equipamento aprovado pelo
SIM/POA.

12. AREA DE ESFOLA E EXCISAO
A area de esfola e excisaode patas e cabegas de bovinos deve possuir:
a) Plataformas alta e baixa para a retirada de couro e patas e para o primeiro e segundo
transpasse das carcagas para a trilhagem de matanga;
b) Lavatérios completos e esterilizadores de facas;

c) Chute para a retirada imediata do couro e das patas;
- - - - - - - - - - - ]
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d) luminagdo de 220 Lx (duzentos e vinte lux), no minimo.

A area de esfola e excisao de patas e cabegas de caprinos e ovinos deve possuir:
a) Plataformas para esfola e transpasse dos animais para a trilhagem de matanca;
b) Chute para a retirada imediata do couro, patas e chifres;
c) Lavatorio completo e esterilizadores de facas;
d) Illuminacdo de 220 Lx (duzentos e vinte lux), no minimo.

Quanto aos equipamentos devem preservar a qualidade e a higiene do produtos de
esfola tais como rolo para retirada do couro de bovinos e bubalinos e/ou ar comprimido para
pele de ovinos.

13. AREA DE ESCALDAGEM E DEPILAGAO DE SUINOS
A area de escaldagem de suinos deve possuir:

a) Tanques de ago inoxidavel ou outro material aprovado pelo SIM/POA, dimensionado de
modo a possibilitar a imersdo completa do animal e provido de sistema de
abastecimento e escoamento que renove constantemente a agua;

b) Termometros para controle de temperatura da agua (65° e 72°C);

c) lluminacdo de 220 Lx (duzentos e vinte lux), no minimo.

A area de depilagdo de suinos deve possuir:
a) Sistema aprovado pelo SIM/POA para a retirada de cascos e cerdas;
b) Lavatdrio completo e esterilizador de facas;
c) lluminacdo de 220 Lx (duzentos e vinte lux), no minimo.

A depilacdo pode ser feita por uma depiladeira automatica ou manualmente (cones)
sobre uma mesa de depilagdo inoxidavel.

14. AREA DE TOALETE DA DEPILACAO

A toalete é uma complementagdo da depilagdo e deve possuir:

a) Plataforma com lavatdrio completo e esterilizador de facas;

b) Ponto de agua para higiene com pressdo minima de 3 atm (trés atmosferas);

c) Huminagdo minima de 220 Lx (duzentos e vinte lux);

d) O reservatdrio de gas que abastece o equipamento utilizado na complementacdo do
toalete de depilagdo das carcagas deve estar situado na drea externa do
estabelecimento.

15. AREA DE BUCHARIA E TRIPARIA SUJA

Nadrea de bucharia e triparia suja serdo recebidos os estbmagos, intestinos e bexiga e
deve estar localizada em drea prépria, dimensionada conforme volume de abate didrio do
estabelecimento, com comunicacdo com o final da calha de visceras brancas e possuir:
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a) Mesas e tanques para abertura e lavagem de buchos e centrifuga para batimento dos
buchos, com uma comunica¢do com a triparia limpa;

b) Ter acesso externo e conexdo com a sala de abate por meio da calha de visceras brancas
e com a bucharia limpa por meio de éculo;

¢) Rede de esgoto dimensionada de modo a evitar entupimentos pelos contelddos ruminais
e intestinais;

d) Illuminacdo 540 Lx (quinhentos e quarenta lux), no minimo.

16. RAMPA DE LAVAGEM E DESINFECGAO DE VEICULOS
A rampa de lavagem e desinfec¢ao de veiculos deve:
a) Possuir ponto de dgua com pressdao minima de 3 atm (trés atmosferas);
b) Possuir rede de esgoto prépria conforme exigéncias do érgao competente.

ZONA LIMPA

A Zona Limpa deve ser composta de:
1. Area de abertura abdominal e toracica;

2. Areade limpeza e inspegdo de cabegas;
3. Area de evisceragdo alta;

4. Areade evisceracao baixa;

5. Sala de visceras vermelhas;

6. Area de bucharia limpa;

7. Sala de beneficiamento de tripas;

8. Area de serragem de carcacas;

9. Area de inspecdo final de carcacas;
10. Departamento de inspecao final - DIF;
11. Lavadouro de meias carcagas;

12. Instalagdes frigorificas;

13. Sala de desossa;

14. Area de expedig3o;

1. AREA PARA ABERTURA ABDOMINAL E TORACICA

A area para abertura abdominal e toracica dos animais deve possuir:

a) Plataformas alta e baixa, providas de lavatdérios completos e esterilizadores de facas;

b) Ponto de dgua com pressao de 3 atm (trés atmosferas) para lavagem do sangue residual
das carcacas;

c) Serra elétrica ou outro equipamento aprovado pelo SIM/POA para a abertura do esterno
dos animais;

d) E obrigatdria a instalacdo de higienizador préprio para aserra, em local de facil acesso,
para uso apos a operagdo em cada animal;

e) lluminacdo de 540 Lx (quinhentos e quarenta lux), no minimo.
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2.AREA DE LIMPEZA E INSPECAO DAS CABECAS
A area de limpeza e inspe¢do das cabec¢as dos animais deve estar localizada proxima a
inspecdo de visceras e possuir:
a) Area com lavadouro individual, de cabine ou rotativo, destinada a lavagem externa do
conjunto cabeca-lingua e cavidades e remoc¢ao dos residuos de vomito;
b) Carrinhos préprios ou trilhagem aérea para suspensdo e transporte das cabegas pela
regido mentoniana, fixadas em ganchos de carretilhas;
c) Ponto de dgua com pressdo de 6 atm (seis atmosferas);
d) Mesas fixas e rolantes ou ndrias para os servigos de inspegdo sanitdria, aprovadas pelo
SIM/POA;
e) Lavatdrio completo e esterilizador de facas;
f) lluminagdo de 540 Lx (quinhentos e quarenta lux), no minimo.

3. AREA DE EVISCERACAO ALTA

A area de evisceragao alta dos animais deve possuir:

a) Plataforma alta, dotada de lavatdrio completo e esterilizador de facas;

b) Ponto de dgua com pressdo de 3 atm (trés atmosferas) para lavagem do sangue residual
das carcagas;

c) Calha de visceras de aco inoxidavel disposta de modo a facilitar os trabalhos de inspecao
e evisceragdo e com comunicagdo com a sala de visceras brancas por meio de 6culo;

d) lluminagdo de 540 Lx (quinhentos e quarenta lux), no minimo.

4. AREA DE EVISCERAGAO BAIXA

A area de evisceragdo baixa dos animais deve possuir:

a) Plataforma baixa com lavatério completo e esterilizador de facas;

b) Ponto de dgua com pressdo de 3 atm (trés atmosferas) para lavagem do sangue residual
das carcagas;

c) Calha de visceras de aco inoxidavel disposta de modo a facilitar os trabalhos de inspecao
e evisceracdo e com comunica¢do com a sala de visceras vermelhas por meio de éculo;

d) Quadro de anotagdes para uso da Inspegdo Sanitdria;

e) Illuminacdo 540 Lx (quinhentos e quarenta lux), no minimo.

5. SALA DE VISCERAS VERMELHAS

A sala de visceras vermelhas deve estar localizada em &rea prépria, dimensionada
conforme volume de abate diario do estabelecimento, possuindo comunicagdo com o final da
calha de visceras vermelhas e possuir:

a) Pias de aco inoxiddvel e mesas de armacdo metdlica providas de tampos lisos,
removiveis, de aco inoxidavel, sem soldas aparentes e de facil higienizagdo para lavagem
das visceras;

b) Ganchos para a fixagdo das visceras para remover por gravidade o excesso de agua das
pecas antes do empacotamento;

c) Esterilizador de facas;
- - - -]

NOTA TECNICA ABATEDOURO DE BOVINOS, SUINOS, OVINOS,

CAPRINOS L



SECRETARIA MUNICIPAL DE AGRICULTURA E

COLOMBO ABASTECIMENTO

PREFEITURA MUNICIPAL SIM/POA

d) Area ou mesa de aco inoxidavel destinada aos trabalhos de empacotamento e rotulagem
das visceras comestiveis;

e) Ter comunicagdo com a drea de evisceragdo por “6culo” ou porta;

f) Sala contigua com refrigeracdo para deposicdo de ossos e condenados;

g) Chute ou outro meio aprovado pelo SIM/POA para retirada de ossos e condenados, caso
nessa sala as cabegas sejam desossadas;

h) luminagdo 540 Lx (quinhentos e quarenta lux), no minimo.

6. SALA DE BENEFICIAMENTO DE TRIPAS
A sala de beneficiamento de tripas deve estar localizada em drea prépria, dimensionada

conforme o volume de abate didrio do estabelecimento, com comunicagcdo com a sala de
triparia suja por meio de éculo e possuir:

a) Equipamentos e utensilios suficientes para o tratamento das tripas e sua conservagao;

b) Depdsito de sal anexo a esta sala;

c) lHuminagdo de 220 Lx (duzentos e vinte lux), no minimo;

d) Depdsito para o produto pronto e uma expedicdo adequada neste local.

7. AREA DE BUCHARIA LIMPA
A area de bucharia limpa deve possuir:

a) Acesso interno com comunicagdo por meio de portas a sala de matanga ou a area de
refrigeracdo;

b) Tanques de aco inoxiddvel e mesas de armacdo metdlica providos de tampos lisos,
removiveis, de ago inoxidavel, sem soldas aparentes e de facil higienizagdo para limpeza
final e clarificacdo dos buchos;

¢) Ganchos para fixacdo dos buchos para remover por gravidade o excesso de agua das
pecas antes do seu empacotamento;

d) Area ou mesa para os servigos de empacotamento e rotulagem dos buchos;

e) Lavatdrio completo e esterilizador de facas;

f) lluminacdo 220 Lx (duzentos e vinte lux), no minimo.

8. AREA DE SERRAGEM DE CARCACAS
A area de serragem de carcagas deve possuir:
a) Plataformas alta e baixa, dotadas de esterilizador de serra e lavatérios completos;
b) Serra elétrica de carcagas ou outro material aprovado pelo SIM/POA compativel com o
fluxo de abate;
¢) lluminagdo 220 Lx (duzentos e vinte lux), no minimo.

9. AREA DE INSPEGCAO DE CARCAGAS
A area de inspec¢do de carcagas deve possuir:
a) Plataformas alta e baixa, dotadas de esterilizador de facas e lavatdrios completos;
b) Um desvio na trilhagem para o Departamento de Inspecdo Final - DIF;

c¢) Um quadro para anotacdo de lesoes;
- - - - - - ]
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d) Illuminagdo 540 Lx (quinhentos e quarenta lux), no minimo.

10. DEPARTAMENTO DE INSPECAO FINAL -DIF
A area para o Departamento de Inspec¢ao Final -DIF deve possuir:

a) Plataformas alta e baixa, dotadas de esterilizador de facas e lavatérios completos;

b) Cémara fria de sequestro, provida de fechadura ou cadeado, com capacidade para 10%
(dez por cento) do volume didrio de abate e providas de equipamentos capazes de
manter a temperatura de congelamento;

c) Chute, dculo ou outra forma de retirada de condenados, de modo que ndo retornem ou
passem pela sala de matanca;

d) lluminagdo 540 Lx (quinhentos e quarenta lux), no minimo.

11. LAVADOURO DE MEIAS-CARCACAS
O lavadouro de meias-carcacas deve estar disposto de modo a ndo prejudicar os
trabalhos de abate e possuir:
a) Plataforma com um ponto de dgua com pressdo de 3 atm (trés atmosferas); sempre que
possivel, a temperatura de 38°C (trinta e oito graus centigrados);
b) Area contigua para respingo das carcagas antes da cadeia de frio;
c) Plataforma para carimbagem de carcacas;
d) luminagdo 110 Lx (cento e dez lux), no minimo.

12. INSTALACOES FRIGORIFICAS

As instalagbes frigorificas dividem-se em antecdmara e camaras frias ou de
resfriamento.

A antecamara servird exclusivamente como darea de circulacdo, devendo possuir:

a) Largura minima de 2 m (dois metros);

b) Piso resistente, de facil lavagem, com declividade de 2% (dois por cento) em diregao a
porta, desprovido de ralos internos e revestido de estrados plasticos ou outro material
aprovado pelo SIM/POA;

c) Huminagdo 110 Lx (cento e dez lux), no minimo;

A camara fria ou de resfriamento deve:

a) Possuir paredes lavdveis, impermeaveis, de cor clara ou forrada com chapas de PVC ou
outro material aprovado pelo SIM/POA;

b) Estar localizada de modo a facilitar a entrada das carcagas provenientes da sala de
matanca e sua saida para a area de desossa ou expedicao;

c) Possuir piso resistente, de fécil lavagem, com declividade de 2% (dois por cento) em
diregcdo a porta, desprovido de ralos internos e revestido de estrados plasticos ou outro
material aprovado pelo SIM/POA;

d) Possuir termémetros para controle da temperatura da camara;

e) Para facilitar a movimentacdo das carcacas é recomendado que as camaras de

resfriamento tenham porta de entrada e porta de saida;
- - - - - "= “--"-- """~ "--"--"--"-
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a) Possuir portas com altura minima de 3,00 m (trés metros) e largura minima de:
a. 1,20 m (um metro e vinte centimetros), para carcagas de suinos isoladas;
b. 1,60 m (um metro e sessenta centimetros), para carcagas de bovinos ou suinos
em balancins.
b) Possuir trilhagem com distancia de:
a. 0,80 m (oitenta centimetros) das paredes e dos entre trilhos para bovinos e caso
as carcacas suinos, caprideos e ovinos forem estocadas em balancins;
b. 0,60 m (sessenta centimetros), caso as carcagas de suinos, caprinos e ovinos
forem estocadas em pranchas individuais.

Para meias carcagas de suinos, caprideos ou ovinos, o espagamento entre elas no trilho
devera ser quando dispostas em:
a) Ganchos isolados, de 0,25 m (vinte e cinco centimetros), admitidas 4 (quatro) meias
carcacas por metro linear de trilho;
b) Balancins, de 0,33 m (trinta e trés centimetros), admitidas 3 (trés) carcagas por metro
linear de trilho.

Para meias carcagas de bovinos, o espacamento devera ser de 0,33 m (trinta e trés
centimetros), ocupando 3 (trés) meias carcagas por metro linear de trilho.

A capacidade da camara fria deverd ser igual ou superior ao volume de abate diario
descrito no memorial econémico sanitario, sendo recomendado existirem duas camaras cuja
capacidade total seja igual ao dobro do volume de abate diario.

Devera existir um ralo, com protecdo contra a entrada de insetos e pequenos animais,
proximo a porta da camara fria, do lado externo, com o propdsito de drenar os liquidos
provenientes de seu interior.

Demais informacbes seguir as orientacbes do item 8 Trilhagem (/ll. Consideracbes
Especificas, Zona Suja) e Anexo 2.

13. SALA DE DESOSSA

A sala de desossa deve:

a) Ser exclusiva para essa finalidade;

b) Possuir climatizagdo capaz de manter sua temperatura entre 10°C (dez graus Celsius) a
15°C (quinze graus Celsius);

c) Para facilitar a climatizacdo da sala é conveniente que pelo menos as paredes e o teto
possuamisolamento térmico;

d) As paredes e o teto poderdo também ser totalmente de isopainéis metdlicos, protegidos
da oxidacdocom tinta especial, de cor clara;

e) As portas serdo metdlicas e com dispositivo de fechamento automdtico, devendo ser
mantidassempre fechadas. E recomendével o uso de portas com isolamento térmico;

f) Estar disposta de modo a ndo servir de circulagdo a outras segoes;

g) Possuir trilhagem continua da area de refrigeracao;
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h) Estar provida de equipamentos e utensilios de material inoxidavel ou outro aprovado
pelo SIM/POA;

i) Possuir em numero suficiente e dispostas de modo a atender o fluxo operacional, mesas
de armacdo metdlica providas de tampos lisos, removiveis, de material inoxidavel, sem
soldas aparentes e de fécil higienizacdo para manipulacdo das carcacas;

j) Possuir lavatdrios completos e esterilizadores de facas em lugares acessiveis e em
numero suficiente, segundo critério da inspecdo sanitaria;

k) Possuir area prépria ou com comunicagdo ao depdsito de embalagem;

[) Possuir camara fria prépria para estocagem dos cortes embalados;

m) Possuir expedicdo propria ou comunicacdo com a expedicdo de carcacas, de modo a ndo
embaracar o fluxo operacional;

n) Possuir iluminag¢do de no minimo 110Lx (cento e dez lux).

14. AREA DE EXPEDICAO
A area de expedicao deve possuir:

a) Plataforma de embarque de modo que o veiculo transportador possa acoplar totalmente
para o carregamento das meias carcagas ou cortes, lavatorios completos com
aproximadamente 0,80 m (oitenta centimetros) de altura;

b) Na porta de expedicdo uma cortina de ar ou outro método ou material aprovado pelo
SIM/POA capaz de evitar a entrada de insetos quando dos trabalhos de expedicdo das
carcacas e cortes;

c) Projecdo na cobertura capaz de proteger das intempéries o embarque das carcacas e
cortes;

d) Porta metalica, de cor clara e de fécil lavagem e higienizacdo, com as mesmas dimensdes
das portas das camaras frias;

e) Illuminac¢do de no minimo 110Lx (cento e dez lux).

f) E permitida a instalagdo de balanga nos trilhos ou de “lombagem”, na trilhagem da area
de expedicdo. A trilhagem deverd ser construida de modo a conduzir as carcacas até o
ponto mais proximo possivel do veiculo transportador.

ANEXOS

Compdem os ANEXOS:
1. Setor de condenados;
Depdsito de couro, cerdas, patas e cornos;
Caldeira;
Graxaria;
Almoxarifado;
Veiculos transportadores;
Deposito de material de limpeza (DML);
InstalagOes para Inspecdo Sanitaria;

Outras dependéncias opcionais.
-~~~ -—--- - -"-—---"----
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1. SETOR DE CONDENADOS
O setor de condenados deve:

a) Estar localizado anexo ao estabelecimento e ter comunicagdo com o Departamento de
Inspecdo Final - DIF e com as demais areas do estabelecimento que descartem
condenados;

b) Possuir acesso externo por porta e comunicagao interna por meio de 6culo ou chute;

c) Possuir dimensGes compativeis com o volume do abate didrio;

d) Atender os requisitos referentes a iluminagdo (item 5.1, “consideracBes gerais”) e
ventilagdo (item 5.2, “consideragdes gerais”) da norma.

2. SETOR DE DEPOSITO DE COURO, CERDAS, PATAS E CORNOS
O depdosito de couro, cerdas, patas e cornos deve:
a) Ser construido em alvenaria e de forma que os produtos ali depositados sejam mantidos
em boas condig¢des higiénicas;
b) Distar do estabelecimento a uma distancia minima de 20,0 m (vinte metros) no minimo;
c) Apresentar rampas que facilitem a remocao desses produtos;
d) Possuir pontos de dgua para lavagem e higienizacao.

3. CALDEIRA

A caldeira é obrigatdria e deve:

a) Estar situada em prédio préprio e afastado conforme determinacdo da legislagdo
especifica;

b) Possuir instalagdes e equipamentos que atendam a legislagdo de seguranga e higiene do
trabalho;

¢) Quando for a lenha, possuir depdsito préprio e organizado para lenha, distante do bloco
industrial.

4. GRAXARIA
A graxariadeve:

a) Distar no minimo a 20,0 m (vinte metros) do estabelecimento;

b) Possuir instalacdo prépria, provida de equipamentos e pessoal em nimero suficiente ao
processamento dos condenados e subprodutos.

c) Os equipamentos minimos necessarios serdo: tanque para cozimento do sangue que
serdcanalizado diretamente da canaleta de sangria, quando este ndo for empregado na
fabricagdo defarinha; digestor com aquecimento a vapor indireto (parede dupla) e que
alcance temperatura minima de 120°C, sob pressdo ou, autoclave com aquecimento a
vapor direto e que atinja também temperatura minima de 120°C, sob pressdo;
percoladores e tanques para decantagdo e depdsito de sebo. Quandohouver fabricagao
de farinha, este setor dispora também de prensa, moinho e local préprio para odepdsito
de farinha, sem o risco de sua contaminagdo.
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d) E rigorosamente proibido o simples cozimento dos produtosndo comestiveis e
condenados em tachos abertos e sem pressdo, onde a temperatura ndo passa de 100°C
(cem graus centigrados).

e) Quando o estabelecimento ndo possuir instalacdes paraprocessamento de produtos
nao-comestiveis e condenados, deverd dispor de forno crematdrio eficientepara a
completa destruicdo desses subprodutos, ndo sendo permitido, sob hipétese alguma o
seuenterramento. O sangue, quando ndo aproveitado na fabricacdo de farinhas, sera
sempre cozido, vistoque, este jamais podera ser lancado “in natura” nos efluentes da
industria.

5. ALMOXARIFADO
O almoxarifado deve:
a) Ser destinado a guarda dos materiais de uso geral no estabelecimento;
b) Ter dimensdes que atendam as necessidades dos trabalhos;
c) Na&o podera dar acesso direto ao interior do estabelecimento;
d) Os produtos quimicos, sanitizantes, praguicidas e outros devem ser mantidos agrupados
separados por tipo e em local especifico.

6. VEICULOS DE TRANSPORTE DOS PRODUTOS ANIMAIS

Os veiculos de transporte dos produtos animais devem ser apropriados, revestidos com
material isotérmico a critério do SIM/POA e providos de equipamentos de frigorificagdo capazes
de manter a temperatura adequada.

7. INSTALACOES PARA A INSPECAO SANITARIA:

O estabelecimento com Inspecdo Sanitaria permanente deverd fornecer instalacdes
necessarias para o desempenho de suas atividades de uso privativo dos funciondrios da
inspecdo, devendo ser de no minimo, uma sala com &rea minima de 10 m’ (dez metros
guadrados), com mesas e armarios e um banheiro com vestiario.

O acesso as dependéncias da Inspecdo Sanitdria sera sempre independente de qualquer
outra secdo, inclusive das dependéncias administrativas da Empresa.

As tarefas de conservacdo e higienizacdo dessas dependénciasficard a encargo da
empresa inspecionada.

8. DEPENDENCIAS OPCIONAIS

Sado dependéncias ou setores opcionais a oficina, o escritdrio, a lavanderia e o refeitoério,
podendo ser construidos e estar situados de modo a ndo prejudicar os trabalhos nos demais
setores. E ndo devem ter comunicacdo direta com o interior do estabelecimento.

IV. CONTROLE DE QUALIDADE:

a) Possuir manual de Boas Préticas, Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controlo (APPCC) e
Procedimento Padrdo de Higiene Operacional (PPHO), elaborar os programas de Auto
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Controle. Manter o controle de qualidade de suas operagbes e produtos, assegurando a
inocuidade dos produtos de origem animal, torna-se indispensdvel possuir responsavel
técnico.

b) Possuir planilhas de registro com medidas corretivas a serem adotadas quando for o caso.

c) Os documentos devem ser mantidos atualizados

d) Os produtos devem estar identificados com o rétulo, etiqueta ou carimbo com a chancela
do SIM/POA e devidamente armazenados.

e) Possuir sistema de rastreabilidade dos produtos.

V. REQUISITOS E DIMENSOES BASICAS

A descrigdo dos requisitos e dimensdes basicas de equipamentos e instalagdes a serem
observados pelo abatedouro frigorifico e estabelecimento industrial de carne e derivados que
processem bovinos, suinos, caprinos ou ovino integra o presente Regulamento na forma de
Anexo 1.

As dimensdes minimas para trilhagem aérea e mesas na sala de matanca integram o
presente Regulamento na forma de Anexo 2.

ANEXO 1.
MATERIAIS E DIMENSOES DE EQUIPAMENTOS E INSTALAGOES

1. EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS:

1.1. ESTERILIZADOR DE FACAS

1.1.1. Deve ser de ago inoxidavel ou outro material aprovado pelo SIM/POA;

1.1.2. Deve medir 15 cm (quinze centimetros) de largura, 30 cm (trinta centimetros) de
comprimento e 40 cm (quarenta centimetros) de profundidade, com o nivel de 4dgua a 85°C
mantido a 5 cm (cinco centimetros) da borda superior;

1.1.3. Deve ter grelhas para o apoio das facas e fuzis;

1.1.4. O aquecimento da agua deverad ser a vapor.

1.2. ESTERILIZADOR DE SERRAS

1.2.1. Deve ser de ago inoxidavel ou outro material aprovado pelo SIM/POA;

1.2.2. Deve medir 15 cm (quinze centimetros) de largura, 55 cm (cinquenta e cinco centimetros)
de comprimento e 75 cm (setenta e cinco centimetros) de profundidade, com o nivel de agua a
85°C mantido a 5 cm (cinco centimetros) da borda superior;

1.2.3. Essas especificacOes sdo varidveis conforme equipamento adotado e a critério do
SIM/POA;

1.2.4. O aquecimento da agua deverad ser a vapor.

1.3. PLATAFORMA ALTA
1.3.1. Deve ser de ago inoxidavel ou outro material aprovado pelo SIM/POA;
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1.3.2. Deve apresentar dimensdes minimas de 80 cm (oitenta centimetros) de largura, 1,20 m
(um metro e vinte centimetros) de comprimento e 1,60 m (um metro e sessenta centimetros)
de altura, com protegdo na parte posterior caso ndo fixado a parede;

1.3.3. Deve possuir escada de metal provida de corrimao.

1.4. PLATAFORMA BAIXA

1.4.1. Deve ser de ago inoxidavel ou outro material aprovado pelo SIM/POA;

1.4.2. Deve apresentar dimensdes minimas de 80 cm (oitenta centimetros) de largura, 1,20 m
(um metro e vinte centimetros) de comprimento e 80 cm (oitenta centimetros) de altura, com
protecdo na parte posterior caso nao seja fixado a parede;

1.4.3. Deve possuir escada de metal provido de corrimao.

1.5. PLATAFORMA DE INSENSIBILIZACAO

1.5.1. Deve ser de ago inoxidavel ou outro material aprovado pelo SIM/POA;

1.5.2. Deve apresentar dimensdes minimas de 80 cm (oitenta centimetros) de largura, 2,70 m
(dois metros e setenta centimetros) de comprimento e 1,60 m (um metro e sessenta
centimetros) de altura, com protecdo na parte posterior caso ndo seja fixado a parede;

1.5.3. Deve possuir escada de metal provida de corrimao.

1.6. TANQUE DE ESCALDAGEM

1.6.1. Deve ser de ago inoxidavel ou outro material aprovado pelo SIM/POA;

1.6.2. Deve apresentar dimensdes minimas de 2,0 m (dois metros) de largura, 2,0 m (dois
metros) de comprimento e 1,5 m (um metro e cinquenta centimetros) de profundidade, com o
nivel de dgua quente mantido a 55 cm (cinquenta centimetros) da borda superior.

1.6.3. A 4gua devera ser aquecida por meio de vapor.

1.7. CALHAS DE ViSCERAS

1.7.1. Devera ser de material inoxidavel ou outro aprovado pelo SIM/POA,;

1.7.2. Devera medir 60 cm (sessenta centimetros) de largura, contada abaixo da linha de abate e
finalizando no interior da sala de visceras;

1.7.3. O suporte da calha devera ser de metal ou outro material aprovado pelo SIM/POA.

1.8. 6CcULO
1.8.1. Deve ter dimensdo méaxima de 60 cm (sessenta centimetros) de altura por 60 cm
(sessenta centimetros) de largura.

1.9. CORDAO SANITARIO

1.9.1. Deve ser composto de uma mureta de 30 cm (trinta centimetros), construido na extensdo
das cercas, dos corredores de matanca, currais, pocilgas e capris e possuir bom acabamento de
modo a facilitar a sua higienizagao;

1.9.2. Deve possuir um sistema de drenagem das dguas de lavagem com ligacdo a esterqueira.
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ANEXO 2.
MATERIAIS E DIMENSOES DE EQUIPAMENTOS E INSTALAC6ES
DIMENSOES MiNIMAS PARA TRILHAGEM AEREA E MESA NA SALA DE SUINO BOVINO
MATANCA (em metros)
Altura do pé direito. 5,00 7,00
Altura da trilhagem aérea na zona suja, em relagdo ao piso. 4,00 5,25
Altura da trilhagem de sangria em relagdo ao piso. 4,00 5,25
Distancia do trilhamento as paredes no local de sangria de cada lado. 1,00 1,50
Altura do trilhamento da evisceracdo até a plataforma de lavagem de 4,00 4,00
carcagas.
Altura do trilhamento apds a plataforma de lavagem de carcagas até a 3,50 3,50
expedicao.
Distancia do trilho as colunas. 0,60 0,80
Distancia do trilho as paredes proximas 1,00 1,50
Distancia do trilho a parede no local da mesa de evisceragao. 3,20 3,20
Distancia da mesa de evisceragdo a parede. 1,20 1,20
Distancia da projegdo vertical do trilho a borda da mesa de evisceragao. 0,20 0,20
Distancia entre a borda da mesa de evisceragdo a plataforma de 0,40 0,40
evisceragao.
Distancia entre a projegdo vertical do trilho e as plataformas. 0,60 0,60
Distancia minima entre dois trilhos paralelos, excetuando - se as camaras 2,00 2,00
frias.
Distancia do trilho as paredes na camara fria 0,80 0,80

QUADRO 3 - DIMENSOES MINIMAS PARA TRILHAGEM AEREA E MESA NA SALA DE MATANCA(em metros)
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